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Guf : Rudben.

Man beftreiht ein Aepfelfudhens oder Po-
tageblech mit Butter, legt ed mit blaten aus,
eibrt ein Halbes Pfund gefiebten Suder mit 5
Coerweiff cine MWierwtlftunde, {dneidet 2 2oth
Sitronat und die Schale von einer halben Jitvone
Enalicht, und 6 Loth gefehdlte Mandeln nur der

Breite nach von einanbder, vihre alles Gefchnit:
tene nebft 1 Loth feinem Wiebl und bem Saft

oon einer balben Sitrone an den Juder, jullt die
?taﬂe auf die Oblaten, und [af¢ fie nur langfam

3u einem Sefentuchen. |

wimme man & Phmd feines DMeblin cine Schif
fel, vibrt das innere Meb! mit 4 CRbdffeln gus
ter Hefen und einem Schoppen warmer Mildy -
an, 186t den Taig geben, bid ex veif iff, {dynets
bet ein Pfund frifche Butter davein, rubrt 6 Eyer,
etwas Saly und laue Mild) davan, und {hafft
ben Taig mit dex Hand fo lang, bis er 3dbe tit,
und fidh gang von der Hand [o8{chdlt, 2AUlsdann
" (86t man ibn wieder gehen, beftreidht einen Do-
gen Papier mit Butter, [eqt Den gegangeneit
Taia davauf, dridt ihbn mit der Hand audcinans
der, und [4ft ibu nod) einmal aehen, Jft er
reif, fo fdneidet man in der Mitte Ereupweife
Gtride oder Mitfdyeln mit dem Meffer darein,
beftreidht den Kudhyen mit einem @y, beftrcut thn
in ber Mitte mit Salz und Kimmel, und bringt

ibn gleidy in den Ofen.
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Ju einem mittlern Kuchen fent man eine halbe
Maaf verlefene Himbeere mit einer Hand voll




