446 fudet,

Viertelpfund Pandeln, fdyneidet folche nebft
Yoth Jitronat, eben fo viel PomerangenSchalen,

- und ver Odyale von einer hatben Jitrone art

und langlidht, fioft ein halbes Yoth Simmet und
3 Ouint Nagelein grob, dradtden eingeweidyten

- Bedf feft aus, dImpft ihn in anberthalb Wiertels |
prund (12 Loth) frifder Dutter; (36t ihn in eis |

ner tiefen Sdyiffel exfalten, {hldgt bierauf 6 bis

7 Coer davan; thut ein Biertelpfund geftofenen |

‘Buder daju, ribrt ibn nuc eine Viertelftunve,
Dann das Gefdhnittene und das grob geftefene Gies
wileg darein, und 2 Pfund, aud) mebr, abgezupfte
Kirfhen darunter. Hat man eine metallene oder
eiferne Kadyel, fo wird ein Stidlein Sdhmal; darin

a. beif gemadyt, eine Hand voll @emmeh‘meblbaﬂ |

et gethan, ein Dedel mit Koblen darfiber gefent, |

und langfom gebadfen, Kommt aber der Kudyen F

in einen Dadofen; fo wird der Model ftark mit

Dutter befitichen, mit Semmel: Meb! geftrent, |

und die Mafje davein gefillt.

-~ Gertibiter Rividbenfuden. . °

Man vibrt 8 Cper mit einem halben Pfuny
geficbten Zucker eine halbe Stunde in einem Ha:
fen, reibt 8 Loth SdhwargBrod mit Brofamen
und Rinde ab, feudytet e mit ein paar CElbifeln
voll WWeni-an, vibrt bdief’ nebft cinem WViertel:
Piund gefdyditer und Flein geftofener Mandeln
nody cine Viertelftunde mit der Eyeen, bann ein
balbes Loth geftofienen Jimmet, 2 Loth Jitronat,
und bie Flein gefdynittene Schale von einer halben
Sitrone audy daran; beftreicht einen balbpflindigen
©ibneden - Movdel did mit einem Biertelpfund
Dutter, befireut ibn flark mit gericbenem Brod,

thut 2 Pfund abgezupfte Kirfhen in die Maffe,
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