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Fimmet = Budien,

Yn cin Bledy von mittlever Girdfe legt man
snen diinn ausaqewdlten Buttertaig, nimmt ans
berthalb Wiertelpfund gefthdlte und grob geftope-
e Mandeln, eben {o viel geftofenen Suder und
ein halbes Loth Jimmet in eine Sdyiiffel, vihet
bief mit 10 CHBfeln voll gutem Rabm an, und
breitet die Mafje iiber den Kudpen aus. Che ev
in ben Ofen Eommt, wird er mit einem Mefjer
geftupft, gelb ‘aber langfam gebaden, dod) {o,
baf er audhy nidht ausdorrt.

Zitronen:Ruchen.

ey Hibfche Jitronen veibt man am Judet
ab, nimmt das bgericbeue nebft einem Wicrtel:
Prund gefiebtem Sucer in eine Sdytifjel , vibrt
Bepdes mit dem Gelben von 6 Speen eine Bier:
telftunde, thut dann fechs geftofene Srwicback oder
8 Mafronen nebft ein wenig geftofenem Jimmet
dagu, fdhidgt das Loeifie von 4 Cyeen ju Sdoum,
deiift den Saft von 2 Jitronen aud, und ribrt
ibn mit dem Sdhaum unter die Maffe. Hievauf
oitd von einem mirben Juder: Taig ein dlnner
Boden gendlit, ein Beden mit Butter befiichen,
mit Semmel:Mebl beftreut, der audgewallte Hos
ben darein gelegt, die Mafje eingefillt, und in cis
nem nidht u bheifen Ofen gebaden. QBenn dev
Kudyen anfdngt gelb ju werden, wird ein ‘Bogen
Papier daviiber gelegt, damit er [angfam badt.
Der Juder:Taig wird auf folgende Art verfertigts
Su der oben bemerften Portion mimmt man adyt
Soth Mebl, 4 Loth gefiebten Juder, 4 foth frifde
Butter, 4 Loth gefdhlte und jart geflofiene Mans
defn, ribet dief alles jufammen mit einem €p
an, Endtet es gufammen, wals e cinmal aus,



