458 Sudhen.
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uberfdh[dgt e, und wdllt e8 dann i einem eineg |

Mefferriiden dicken Voden.

Rudhen von grinen (frifden) awetfchaen.
Man fdneidet die Swet{dhgen der Longe nadh |

auf, legt in jede Jwetjdhge flatt des berausdgenoms "-;

menen Steins cine gefdhdite Manbdel nebft ein |
wenig Suder und Jimmet.,  Bu dem Taig riibet |

man anderthalb Viertelpfund Butter leicht, fhiagt
J gange und 3 gelbe Eper daran, nimmt ein hals |
bes Pfund feines Mehl, 2 EHIbffel voll gefiedten |

Suder, 2 CHIbfel Bierhefen und 3 bis 4 & BIdfel

warme Mild) dagu, lopft den Taig frark, 146¢ |

ibn geben, beftreidht ein rundes Kudyenbled), be:

ftreut e8 mit Semmel:MNeb!, nimme den gegan:

genen Taig davein, breitet ibn nidht viel, fondern

nur in der Rundung aus, fellt die gefiiliten Jvet{d: |

gen aufredyt darein, dody nicht zu nebe an einans |

ber, [4fit ben Kuden wieder geben, bact ibn in

frifher Hine, und dberflrent ibn nadyher mit Jus .

der und Simmet.

Swet{dhgen-BRuden auf andere Art.

Cin beftridhenes und beftreutes Kudyenbledy I

[egt man mit einem Buttertaig aus, {dneidet die |
Swetfdhgen der Ldnge nach auf, veveuhet 2 Eper |

mit einem Biertelpfund zerlaffener Vutter, thut

e_ii:c.,.ﬁanb voll gefiebten Judfer und cin Ouint i
geftopenen Jimmet dagu, Febrt die Stwet{dhgen darin |

um, legt fie auf ben Kudyen, vermengt 6 Loth |

gefhdlte und zartgefdynittene Manbeln mit einet
Hand voll geftofenem Suder und ein wenig Jims

met, fireut dief dber die Jwetfdhgen, und backt
ben Kudyen,
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