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| Bietheren nad einem balben Schoppen marmes

Mild) zu einem Taig, [4fit ibn geben, thut ein
balbes Yoth verlefenen Anis, eben fo viel Fendyel,
dn halbes Pfund gefiebten Quder, anderthalb

1 Biertelpfund Butter, 4 Ehlbffel Rofenwafier, bie

Hein gefchnittene Sdyale von eimer Sitrone , vies
Gyer uud das llebrige guten alten Wein daran,
dafft dief jufommen, [GfE ben Taig wieder ge:
ben, nimmt ibn auf ein Drett, witrat ibn {o lang;
bis Fendyel und Ani8 anfangen becaudjufallen,
macht 3 bis 4 lange Laiblein davaus, und legt
oldye auf ein mit Webl befdetes Blech. Abenn
fie nody einmal gegangen {ind, madyt man einen
Rif der Lange nach mit dem Mefferriicten darein,
und badt fie in frifher Hige. Sie miffen dber
Nadhye liegen bleiben, dann werden fie ju Sdnit:
ten gefchnitten und gerdftet. - |

AUnisbrod mit 6efem

Dren Piund fhdues Mehl thut man in eine
Sdiffel, in das innere Mebl 3 bis 4 Ehloffel
Biethefernn, ribrt mit einem Schoppen. warmer
Mild ecinen Taig an, Ift ibn gehen, perfiest
il 1 Kreuger Anis und fiv 1 Kreuger Senchel,
und {chneibet die Schale von einer Jitrone grdbs
lidt. So bald der Taig veif ift, rubrt man die
nebft einem balben Pfund gefiebtem Fuder bave
ein, {hldgt 6 Sper daran, nimmt noch [aue Mildy
und einige Koriander - Kerne daju, uud (36t ibn
wicder geben , wirgt dann den ‘&aig fo lang auf
dnem Vrett, bis Fendyel und Korviander herausds
fallen, fiveut 2 ‘Bledye mit' Mebl, madht 4 lange’
Qaiblein ous dem Taig, (4Gt {le ouf dem Dledy |
nody einmal geben, madyt mit dem Mefferriden
Riffe daveinm, und badt fie gleidh in frifdyec: Hipey




