466 Hefen:

T

man eine Sdyneden:Form mit Butter, ftreut fie
mit Elein gewiicfelt gefdnittenen Mandeln, e

fiebten Juder und Mut{dhel.IMeb! dardber, fillt

die Maife darein, 4Bt fie vecht geben, und badt |

- den Gugelbopfen in frifder Hisne,

Suger Guaelbopfen auf andere 2Art.
Man vibrt ein Viertelpfund BDutter leidh,
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{hlagt ¢ Eper darein, nimmt jwey und ein hals |

bes Biertelpfund (20 Loth) Mebl, eine Hand |

voll geffebten Suder und das tebrige fiiffen Rabm

daju, bis ver Taig fo dicf wie ein Straubentaig |
ift.  AUlsdann ribet man ibn nodh eine Wiertels |

ftunbe redht, thut nun erft 2 Egloffel Dierbefen

bavein, fallt ibn in einen mit Butter befirichenen, |
audy mit Juder und Semmel - Mebl geftreuten |
Sdneden-Model, (a6t ibn geben, und backt ibn |

bierauf in {dhneller Hipe.
Yiod ein gerubrter Gugelbopfen mit Rofinen,

Man viibet ¢in halbes Pfund Butter leidht,
bietauf 6 Cyer darein, 3 Biertelpfund feines
Wiebl, 3 Eilbffel BDierhefen, ein Glad warme
Mildy, vad ndthige Salz, und endlich Fury vot
dem Einfillen dexr Maffe ein Viertelpfund gewas
fdene grofe und Eleine NRofinen dazu, beftreicht
eine halbpfiindige Sdyneden - Form mit Butter,
fireut fie mit flein gefchnittenen Mandeln, SJuder
und Semmel Mebl, fallt die Maffe tarein, (§FE
fie geben, und badt fie in frifher Hige.

Anmerfung. Im Sommer, wo die Putter melst
Sett bat, varf aud) erwad melyr Mebhl genommen werden,

- Gugelbopfen von Rernengries.

Man madyt eine halbe Maaf Mildy mit einem
Riertelpfund Dutter fiedend, ribet dann dber
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