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wenia warnier Mildy in der IMitte des Mebls
¢in Taialein angerdihrt, melches man bey gelindes

Wheme aeben [4ft.  Hicrauf nimmt man V0B
ciner halben Jitrone die flein gefchniteene Shale,

2 qrofie EElbffel voll gefiebten Jucler, eln wenig -

Anig, 3 EHIbFel voll Rofenwafier, 4 Poth Bitro
aat, 8 Qoth frifdhe Vutter, eibrt bief alles jus
fammen nebft 4 Cpergelb an den Taig, {haift
ihn, Dbi8 ey jum IBirgen redht iff, nimmt ibn
dann auf ein Brett, und wigt ibn fo lang, bis
der Anis herausdjufallen anfanat. Alsdann wac:
gelt man 2 Finger lange und eines Finaersd bicte
runde Stdbe, dab ein 5 oder s{hylichtiger Sopf
‘pavaus geflochten werden Fanm, befiveut et Bied
mit Mebl, leat die Ippfe ver Tange nady baranf,
und &t ffe wieder recht veif werbem, Dad) dem
‘Geben weyden fie mit etnem Ep beftrichen, mit
gefchdlten entyweygefdhnittenen Mandeln ftark bes
leqt, mit Suder aberjiveut, und in frifder Hige
gebacfen, | - 2

Waffeln auf gewdhnlicde 2rt.

Gin halbes Pfund Dutter rubhrt man [eidht,
pann 6 Eper langfam daran, ecin: halbes Pfund
feineg Wiebl ynd etfwasd Saly dagu , {dhafft vieh
techt unteveinanber, gieBt einen halben Shoppen
' _fauten ober warm gemadyten fiffen Mabm davan,
bact dann bdie Waffeln im Eifen, und beftreut
fie mit Suder und Jimmet,

Waffeln mit Rofinen,

Man ribet ein halbes Piund ‘Dutter leidht,
(dldgt 6 Eper davein, ciibet 8 Loth feines Mebl
mit einem balben Glas fiiffen Rahm glatt am,
thut dief an die Vutter, e Bievtelpfund ges




