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Rranze von WVuttertaig mit Eingemadtem.

Man wdllt einen guten Vutter: oder Weins
bades: Taig Mefferriicen dicf aus, f{dneidet vrey

ginger breite und 2 Finger fange Stridhe davon, |

befireicht foldhe auf beyden Seiten mit einem vers
Eleppecten €y, legt eingemadite Himbeeren, Kir:
fhen oder Sobannizbeeren (Zrdublein) fiber den
gangen Stridhy, {dhligt die bepden Enbde oben jus

fammen, madt Eleine Krdnje varaus, legt fie auf |

ein mit Mebl befdetes Bledh, beftreidt die Krdng

lein auBen mit cinem Cp, dberftrent fic mit grobs |

geftoBenem Juder, uhd badt fie gelb.

iandel:NTaultafhen,

Cinen DButter: eder Weinbades » Taig wallt
man-eines Mefferviicdens dick, {hneidet viecedigte
Gtide eine BVievtel: Elle lang und eben fo breit
barqus, ribet ein Biertelpfund gefdhdlte und ges
ftogene Mandeln, eben fo viel gefiofienen Suder
- mit 2 gangen und 2 gelben Cyern ju einer Mafe.
Wenn fie did ift, (Dneidet man cin Sticflein
Sitronenfhale und 2 Loth Sitronat Elein, thut
bief aud) nebft einem Jucer(dffelein Simmet in
biefe Mafle, fillt auf jedes Sticlein einen Efs
¥offel vall von der Maffe, beftreidt die vier Gcben
mit einem €y, legt die Eden gegencinander jus
fammen, beftreidht die Stadlein, ebe fie in den
Ofen Lommen, mit einem verBlepperten Cy, fireut
geob geftofenen Suder dariiber, und badt fie gelb.—
Ron diefer Filletdnnen audyMandel: K¢ nge
gemadyt werden,

Bon cinem guten VButtertaig werden audy
2 §inger breite und 1 Fingers lange Stidiein
gefdynitten, auf ein Brett gelegt, mit einem Sy
befividyen, gebad'en, und Gemiffe damit garnirt.
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