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fier feyn darf, als daf die Sihneeballe "'})Iag dats
in bat, Sdymal; beiff, fafit mit dem Kochlbffel:

el den eimen durdygefdhnittenen Miemen, 3Rt o
vent anbdern liegen, fafit den dritten oieder, umd .

macht fo foct, bis alle gefaft find, leat fi¢ danm
it dem Stiel in's Sdymaly ein, und breitet fie
mit demfelben ein ivenig audctnander, baff fie
breit erben, und ed eine runde Balle aibt, tebrt
fic bierauf fogleid) um, damit fie nidst u braun
wetben.  Sobald fie auf eingefdnittenem Drod
abgelaufen find, werden fie mit Suder fberfiveunt,

Spieaelbrod.

Man {halt ein BViertelpfund Manteln; fioge
fie gart, weidht basd Fnnere von einem abgeriebes
nen Kreuperwed in Mildy ein, vihrt die WMans
beln nebfi 4 Lot geftofenem Juder ein wenig mit
2 Epern, bden feft ausgedridten Wed aundy davs
ein, und julept etwas flein gefdhnittene Jitronens
Sdalen und ctwas geftofenen Juder daju, dap
die Mafie in der Dide wie ein Strauben - Taig
wird,  Hierauf {hueidet man von Oblaten viers
efigte Stirctlein, legt auf die Mitte dev gefdhnit:
tenen Oblaten eingemadyte Himbecren oder Kit:
fdyen, weldye bepde rten Frachte Feimen Saft
baben dlirfen, ein anderes Oblatenfifictlein dats
auf, foft die Stidlein mn ber SNitte, tunft fie
tinad herum in die Maffe, und badt fic im Schmalj
aelb, Sm Baden muf man wobl Adt geben,
daf fie nidht braun werden, nachher Gberfireut
man fie mit Suder, — Statt tiefes Taigs Lann
audy ein gebribter Taig dazu genommen werden.

Strauben (Straubensen) von Yoein.
 Ginen balben Sdhoppen MWein madyt man mit
einem Stacdlein Suder fievend, [chafft feines MWebl




