486 Sdmaly-Baderey.

ju einem Taig darein, daf derfelbe fo didf wie ein
Straubentaig wied, trodnet ibn mit einem Stid: |
lein *Butter auf, nimme ibn in eine Scyifel, 136t
ibn ein wenig erfalten, vibrt ibn mit vier bis
6 Coernan, und [§5¢ den Taig durd) einen Straus
bentridyter in das Deife Sdmaly laufen, So
bald fie gelb gebaden find, werden fie tiber cin
Wallhol; gelgat , und dann flavf mit Suder um
Simmet dberfiveut. — Wenn der Taig etwas

binner ift, tbunen aud Wed {dynitten daraus
gebadfen werden,

Gebritbte Rudlein von Yein.

Je nadydbem man viel oder wenig Kitchlein ju
maden gebenft, wird ein balber Schoppen ober |
audy etmas weniger Wein mit ecinem Sticlein
Buder fledend gemadyt, fo viel Meb!l darein qes
fhafft, bis der Taig ganz did und glatt ift, ders 1§
felbe alsdann mit ein wenig Butter aufgetrodnet,
abaebiblt, mit Cpern angeriibrt, bdaf er in der
Dide wie ein anderer gebribter Taig iff. ns
beife Sdymal; leat man nun Kidhlein in der Grbfe
~eined fleinen Cped ein, und badt fie, vittelt aber
bie Pfanne immer wibrend des Badens, daf die
Kichlein redit auffaufen, (46t fie auf gefchnitte:
fem Brod ablaufen, und dberfreunt {ic bicvauf
ftarf mit Suder und Jimmet,

fidrnberger Ridblein, »

Man ritbet 4 Loth frifhe Butter ein wenig,
{hlagt dag Gelbe von 4 Coern dazu, thut jwey
Chlbffel voll weiffe Bicrbefen, einen vdlligen bale
ben Schoppen laue Mildh, ¢in wenig Salz, und

tnen ERidffel voll Juder dagu; {dafft unter dies
e¢8 alles ein Pfund feineds Meb!, willt ven Taig




