488 Juderbadmwert

Hoblevon eingemadyten Himbeeren ftatt ded Marks
gefillt, Fun {hldgt man erft die aufgetrodneten
Kirfdhen und Mandeln nady der Gejtalt eines
Reb{dhlegeld um den Kunodyen berum, (pictt ihn
tberdief nodh mit gefchalten und langlidyt gefchnits
tenen Viandeln, und badt ibn [angfom im Ofen.
Sobald der Sdhlegel fertia ift, werden 2 Loth
Piftazien gefchdlt, Flein geftofen, mit einer Hand
ooll Juder und einem CEverweif angeciibrt, bis
bie Maijfe eben feudt ift, Kappern darausd fors
mirt (gemadht), und tber den Shlegel gefireut,
Statt der Sauce rihrt man eine Hand voll Su:

der mit Sitvonenfaft an, und fdyittet es fiber den,
Sdylegel. Gill man aber eine Sauce daran

baben, fo wird das Leiffe von jwen Epern zu
Sdaum gefdylagen, Juder und etwas Jitronen:
Saft darein geciibrt, und an den Seylegel gegoffen,

Draune Rrapfen.

Cin halbes Pfund gefddlte und abgetrodnete
Mandeln {dneidet man [Anglidht in 4 Theile, rde
ftet fie auf einem weiffen Papier im Ofen, ober
in einer meffingenen Pfanne mit einem Stiicklein
geftofenem Buder gelb, rithet danun 14 Loth ge:
fiecbten Suder mit vier Evern eine halbe Stunde,
ein balbes Loth geftofenen Jimmet, eine balbe
- Mustatnuf und 12 Loth feined Mebl nebft den
gerdfteten Mandeln dazu, beftreiht ein Bledy
mit Dutter, fent von der Mafje HAuflein von der
(Grdpe eines Drepbdyners (12 Kreuper:Stids)
weitldufig von einander darauf, und badt fie in
einem nidyt ju beifen Ofen,

Ddauren:Rrapfen,
Anderthalb Biertelpfund gefiebten Jucfer nimmé
man in eine Schufiel, fprigt ibn mit cinem Juder:
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