und Confekt. 4kgb

| sin wenig aefodht Hat, Fommen bie geftofienen
1 Mandeln nebft dem Gefdnittenen dagu, und man
{siibrt 8 nody fo lang auf Koblen, bis e8 recht ges
trocfnet ift, thut e8 dann in eine Shffe!, [afic
18 falt werdben, {dIdgt das Weifie von 5 Eyern
A Sdaum, rihet ibn langfam an die Faffe,
und fdyneidet von weifem Papier Formen wie ein
Hery.  Wenn fie alle bepfammen find, beftretdht
| man fie mit Butter, fireidyt von der Maffe eines
| §ingers did dbarauf, und badt fie im Ofen gelb.
| Nady dem Baden Eommt ein Tis dariiber, obes
fle werben aqud) obne ein [oldhes gegeben.

Niakronen auf andeve Art.

@in balbes Pfund gefdhdlte Wanbeln ftoft
1 man mit cinem Eperweif gang fein, nimmt cin
halbes Pfund geficbten Sucer und 2 Loth feines
Reismebl in cine Sdhiiffel, die geftofenen Mans

| beln dazu, riihet es wobl undereinander, fchueidet

die Sebale von einer halben Jitrone nebft 2 Loth
| Ritronat Flein, {dldgt dasd feifie von 4 Cyern
1 Sdhaum, vibrt ihn an die Manbdelmale, das
{!)efd)nittem bavein, legt dann ldnglidyte Stids
| lein von der Maffe auf weifes Papier, und badt
foldye im Ofen gelb, Nachher Lomme ein weifed
Eis bdariiber.
qBenn man Fein feines Reidmeh! haben Fann,
{o [4ft man ¢d ganj weg.

Gefilite Niafronen.

Man [l ein halbes Pfund Manbdeln, flofit
fle mit 2 Eoerweif fein, thut cin halbes Pfunb
geftofienen SudPer in eine Kafteol, veibt eine. iz
trone am Suder ab, thut bepdes zu dem Juder,
fdofft e8 vecht untereinander, (ddat bas Weife




