Soz Juderbadwers
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Sals=Rudlein,

~Cin balbes Pfund gqefchéite Manbdeln ftofit
man mit Rofenwafjer zart, fiebt anderthalb Biet,
telpfund Suder, vibrt Bepdes mit 6 Coergelb
eine Bierteltunde, julept audy ein halbes Yot
geftoBenen Jimmet und die flein gefdhnittene Scha:
le oon einer Sitrone daran, fdyneidet vieveciate
Seidlein Oblaten, freiht von bder Maije eines
ftacfen Meffervidens did darauf, fireut arob ges

floBenen {dhdnen Juder vacdiber, und backt fie gelb,

Wiener:5r0d.,

Cin Wiertelpfund Butter rithrt man gang
leiht, (dldgt 5 Coer langfam daran, nimmt- ein
DBiertelpfund gefdhdite und gang fein geftofene
Mandeln, ein BViertelpfund geftebten Jucfer und
eben fo viel feines Niehl Dazu. rvibrt dief alles
nody tiidhtig jufammen, madyt dannt von Papier
J fleine brep Finger breite Kapfeln, beftreicht fol:
de mit Butter, fillt fie von der Maffe balb voll,
und badt fie gelb, Benn fie Falt find, werden

bie Brove ju Sdnitien gefhnitten, und diefe im
Dfen gelb gerdtet,

Wiener-Brdlein.

BVon 3 Epern wird das Weiffe zu Shaum
gefhlagen, ein halbes Pund fein gefiebter Sucker
in ciner Sdyiffel mit dem Sdyaum eine Viertel:
Stunde geriibrt, eine Jitvone auf dem Reibeifen
_ Fein abgerieben, bdas Abgericbene, ein Juder:Lbfs
 felein Jitronenfaft nebft 6 Loth feinem Mebl dazu

‘gerabrt,  Hievauf werden die Bledhe mit Buttep
beftridhen, und mit einem Chffel Eleine Kichlein
wie Grofdhen: Stiice aufgefest. ‘Bleiben fie ein

- wenig aufgefet fleben, fo ift s beffer, wenn man
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