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GuEfhnitten.

Man fdhneidet von einem nidyt gan; eines Mef: fe
ferriidens dicf gewdllten Butter: oder Weinbackess |
Laig anverthalb Finger breite und eines Fingers |i
lange Gtiid'chen, und legt fie auf ein mit Butter P
beftridhenes und mit Semmel - Meb! beftreutes
Dled). “Hievauf vithrt man ein BViertelpfund ge:
fiebten Juder mit dem gefdhlagenen Scdyaum von |
2 Cyerweiff, und feh8 Lropfen itronenfaft eine b
Beitlang, thut ein BWiertelpfund gefchdlte und fo §
fein wie mbglid langlidyt gefdynittene Mandeln, |

Bitronat, Pomeranzenfhalén, von jedem 1 Loth b
und ein Stidden gitrunenfﬁbale, alles fein ge: Pir

fdhnitten, nebft 2 Mefferfpiven voll feinem Aeif: PI
mebl dazu, madit alles wobl unter einander, fhan
fireidht vou der Maffe auf die Taigfticdlein eines [ e
balben Fingers dicf, und badt fie in cinem nidyt b v
mebr beiffen Ofen gelb,

Anis-Schnitten.

Cin halbes Pfund gefiebten Sucfer riibet man Ly
mit 4 Cyern ab, {dyneider ein halbes PDfund ges [ d
{halte Mandeln [dnglidt gart, und die Schale [5d
von einer Jitrone Elein, nimmt ein halbes Loth 8.
geftoBenen Jimmet und flir einen Kreuper Anis, | Ui
thut bdief alles nebft einem balben Vfund Mehl | N
in ben geribrten Juder, nimme die Mafie auf |
ein Brett, macht eine WWargel daraus, fhneidet Liel
Sduitten davon, legt foldhe auf ein mit Butter | uf
befivichenes Bledh), und badt fie gelb. -

Anisfdnitten auf andere 2lrt.

Bon 2 Eperweiff {hldgt man einen Schaum, | av
vubrt ibn mic 11 Loth gefiebtem Suder eine Vier: | Bj
telftunde, und, wenn dig Maffe did ift, fiv einen e
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