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Eine Chocolade = YYiafie.

Man fiebt 3 BViertelpfund Suder, foft ein
halbes Pfund gefchdlte Manveln gany fein, nimmt
ein Biertelpfund Chocolade in einen Mbrfer, wels
der auf Koblen geftellt, und red bheif gemadyt
1 pitd, ftoft die Chocolade fo lang, bi8 fie gang
1 weidy ift, fept nun den Pidrfer aud der ABdrme
1 wea, thut die HAlfte von der Chocolade beraus,
bagegen die HAlfte von dem Juder und den bals
ben Theil von bden geftofenen Pandeln darein,
{hldgt dag Weife von 3 Cpern ju Sdaum,
1 nimmt die Hlfte Schaum auch in den Mbrfer,

fhafft die Maffe fo lang darin, bis fie ;db ift,
1 leat fie einfiweilen auf ein mit Juder beftreutes
Bleh, nimmt von allem die nody tbrige Halfte
ebenfalls in den Mbrfer, ftofit ed fo 3ab wie das
erfte, wirgt dbann die gange Maffe jufammen,
[46¢ fie eine Stunde fteben, wallt fie hierauf 2
Mefferriicken dik, fticht fie mit Eleinen Weinba:
desformen aud, béfireicht die Blede mit weifem
SBadys, leat die audgeftodhenen Stidlein bavauf,
und badt {fie in einem Edblen Ofen,

Chocolade = Drod,

Anderthalb Viertelpfund gefiebten Juder und

2 Qoth auf dem Reibeifen abgeriebene Chocolade

menat man untereinander, {ch{dgt bas Weife von

einem grofien ober 2 Eleinen Cpern ju einem fieis

fen Sdaum, ribrt den Schaum {dnell an die

Maffe, fest Hnflein fo grop wie die NDirinten

auf weifies Papier, und badt fie i einem ganj

Fiblen Ofen. |
Chocolade:Brod andere Art.

Gin halbes Piund gefiebten Juder virthrt man

mit dem Sdaum ovon 3 @wmiﬁ eine Viertel:
ebflerin Kodbud L 1. - (33)




