serdiinnet nady diefem erjt den Taig vollends mif
Wein, bis er wie ein dider Flddleins: Taig ift,
madht nun dad Kofern:Cifen beif, fabrtjedesmal

1 mit einer ©pedidywarte ftart variiber, badt bie
| Rofern pinttlih, und Fframmt fie Gber cin

1 Wallholz
‘ Braune Lebfudien.

Gine vdllige halbe Maaf Honig wird i einex
| meffingenen Pfanne uber das Geuer gefent. So
1 bald der Honig ju fieden anfangt, fommt ein hals
bes Pfund geftofiener Juder darein, weldyes man
fo lang jufemmen fodjen [§ft, daf, wenn ein
! Tropfen auf einen LTeller fommt, derfelbe trocen
| wicrd. Otun thut man an die Maffe: ein halbes
Pfund gefchalte und (iberzmerd) gefdhnitiene Mans
deln, ein balbes (las Kirfdyengeift, ein paar
Mefjerfpisen voll Pottafche, die Sdhale vou 2
Jitronen, 2 Lotb Sitronat, 4 Loth Pomerangen:
Sdyalen, diefe 3 Stide lein gefchnitten, 2 Loth
Simmet, ein halbes Loth Nagelein , eine gange
SNuskatnuf, ein Quint Kubeben, und eben {o
siel Kardemumen; alles Gerlivy muf jebes bes
fonders grbblidyt geftofen feyn. Gleidy darauy
tiibrt man, fo lang der Honig nod) etwad warm
ift, fo viel Mehl darein, bis e8 ein gan; ftacfer
Faig wird, nimmt ihn dann auf ein Brett, madyt
nady Belicben Lebfudyen davaus, probivt aber ju.
etft ein wenig Taig, ob erim Ofen nidht geclauft.
Yn diefem Fall wird nod) etwad IMebl darein ge:
wilrgt, tibrigend aberin dev GBdrme fortgemadyt, -
daf ver Taig nidt gu Falt wird, Die Dledye
werben ftart mit grobem WMebl beftreut, und die
@ebfuchen darauf gelegt. Wenu fie gelb gebaden
find, fann man oon Sudermafier ein Cis daritber

madyen, ober fie aud) obne is au_fbeba(tm.

und Confekt. * Bab o ! '.




