532 Suderbadwert

pen Ofen gelb.  Sie Fonnen fber Nadyt fLehen

bleiben,

NMufcasin (NTuscafin) von Jitronen, -

- Cin balbes ‘)frfunb ungefchédlte Mandeln ftofit
man jart, fiebt ein halbee Pfund Jucer, f{dueis

bet die Sdhale von einer Jitrone, = Loth Sitro:
nat und eben fo viel Pomeranzen . Schalen Elein,
flopt ein halbes Coth immet, ein Ouint Ndge:
fein und fiir 6 Kreuper Musfatbliithe grdblicht,
{thlagt das Weifevon 2 Epern yu Schaum, vilhet
benfelben nebft dbem Saft von einer halben s
trone an all dbas DObige, wdle die Maffe mit et:
was Jucer eines Mefferriiens dic, ficht fie mit
Fleinen MNbveln aus, legt das Ausgefiodhene auf
ein mit ‘Butter befirichenes Biedy, badt e8 in
einem nicht mebr heifen Ofen, und madt dasd
ben ven Simmetfternen angefiibrte Gis oder ein
folhes oon Sitronenfaft und Juder dariber.

Bitvonenfdnitten.

Cin Biertelpfund audy etwas mebr gefiebten
Suder, und die abgericbene Sdyale von einer
Sitrone tibrt man ;ufammen mit dem Saft ciner
Sitrone an, daf es in ver Dide wie ein teifes
Cis wird, fdhneidet dann 2 Finger breite und
eines Fingers lange Shnitten von Oblaten, fireiht
ooy der angecibrten Maffe darauf, legt weifes
Papier auf einen warmen Ofen und die Sdynit:
ten darauf, daf fie nur abtrodnen. Sm Soms
mev, wo fein Ofen gefeuert wied, fept man ein
Badbled), m‘h’unter Koblen find, auf einen Drep:
fug. ©obald es warm iff, werden die Sdnits
ten davauf gelegt und langfam getrodfnet.
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