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Gingemadhte Frudte B4

Spindel auf jeder Seite wie aud) oben nud unten:

durchftocben, uod in cinem reinen Gefdyirr adyt
Tage lang mit frifhem Waffer erhalten. Das

| Waffer muf tdalid) abe und frifdyes daran gegofz

fen werden. Den lepten Tag madyt man in eis

1 nem Keffel oder einer Pfanne Waffer fiedend, (afe

die DNiiffe ftark darin auffochen, gieft das Wafjer
ab und wieder frifdes davan, und fibrt {o lang

| mit Abgiefen und wieder Anffodyen fort, bis man

fie obne Miihe mit einem (piigen Holz durdyftes
den Fann. Alsdann werden fie tn ein Ealtes Wafs
fer gelegt, damit dafjelbe dad Wittere vollends her:
ausiieht,und fo 6 big 6 Mal abgegofjern. So

viel Pfund Niffe, fo viel hatbe Pfund Jucker thut

man in eine meffingene Pfanne, Fodht denfelben
ditnn, [4Ftdie Niffe vavin aber nidyt ftart auflos
den, und gieft s fammt den Nirffen in eine Poryels
fanfdyiiffel. Auf diefe Urt muf 6 bid 6 Tage fortges
fabren werden.  Syeden Tag Focht nean es fideler,
legt die Miffe endlidhy aus dem Jucer auf eime
Platte, a6t fie Falt werden, {pidt jie mit Zimmet,
Ndgelein und Pomerangenfdhalen. Jn den guvid:
geblicbenen gefodhten Suder thut man auf jedesd

genommene balbe Pfund nody ein Wievtelpfund

Jucker, [Gutert diefen nadh langer Faden Art, nimmé
die Niffe darein, und [&ft e8 miteinander nod
techt Fochen.  SWBenn fie fauber abgefdhdumt {ind,
[Gft man fie in einem Sefdirr Falt werden, be:
balt fie in ®l&fern oder in einem Porjellan:Ce:
fage auf, und vermwabrt fie m'ug[ mit einem LWadyss
Papier. Dasd Papier mup oben gefiupft wers
ben, mweldyes bey allen eingemadhten Sadyen i
befolgen ift. Sollte der Saft burd) bie Linge’
ber Beit candirt werden, fo miffen die DViffe wies




