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Gingemadte Frudte 543

fle eine eitlang gefoht haben, thut man fie auf
eine Porgellan: Platte, Fodpt wicder ein frifcyes
Gieleg Trdublein in dem Juder, unbd legt ¢s abers
mald auf die Platte. Der juriidgelafene Saft
wied aufgehoben, und jur Gélée (Sdhelee) ges
braudt. Sobald bie ‘Bifihelein dlle Falt find,
beftreut man ¢in weifed Bledy ftark mit Juder,
legt die Bifdyelein davauj, und ftellt fic in ein
mafig:warmes (tempecivtes (Simmer jum Abtred:
iten.  Sind fie ¢in paar Tage davin gewefen’, {o
legt man fie in ein dagu beflimmtes grofies Haavs -
fieb, und I8t fie barin, bis fie ganj abgetrodnet
find, AWeni fie auf diefe At gut getiodnet find,
Ednnen fie ein ganges Jabr aufbebalten werden,
Man fent fie yum Nadyrifdy auf, und garnivt aud)
Sorten damit. |
Sobanniss Beéve in Jucker,

€8 werden {dhdne Jobannis, Beere abgejupft.
So viel Pfund abgejupfte Beeve, fo viel Juder
nimmt man; und vedhyuet auf das Pfund ¢inen
ftavfen balben Sdyoppen Lafjer jum Eiutern,
Wenn der Sucder Eeinen Sdautm mebe’ wirft,
werden die Johunnis:Beere hinein gethan. So
bald fie Fodhen, wird der Shaum immer davon
abgefchdpft, bid es Feinen mebt gibt, Wenn fie
fo latige gefodyt haberr; bid die ‘Deeré anfangen
st finfen, Ebnneén fie vom Feuer weggefent; auf -
ein Porgellan:Gefdyive gefdhittet; Lalt in Gldfer
over Porjellan-Geféfe gefullt; wie jede Frudyt mit
eineti Wadys:-Papier wobl verwabrt, und juge:
bunden werden. Statt des Wadys:-Papiers Fann
man audy eiri Bldttdhen weifes Papiet in Brannts
toein tunfen, und daffelbe auf die cingemadyrer
Seudyte legens . = |




