B0  Gingemadite Frichte

fem feft ju, umbiﬁ"bet fle gqut, und [e:_:;t file im
Keller in den Sand. Sie balten fid) das gange
Sabr bindurdy., .
Rivfdenfaft,
welder in Wein gebraudyt werden Fann.

€8 werden Halb {hwarze und halb Wein-Kivs
fhen abgejupft, zerfiofen, in einem irdenen ober

fteinernen Gefdffe einige Tage in den Keller qes

fiellt, alsdann durdy ein Tud) geprefit. Hierauf
I36t man fie nodh eine Nadht fteben, und gieft
va8 Helle ab.  3u einem Sdyoppen hellen Saft
nimmt man 12 Loth geftofenen Juder, ;u einer
Maaf Saft ein halbes Loth gebrdcelten Simmet,
oudy ein Quint gefdynittene Ndgelein, fept alles
gufammen (ber bas Feuer, fledet es wic ein paar
barte Coer, verfdhdumt es rein, I3Ft es abEiblen,
und fallt e8 in Bouteillen,

Swetfdgen in Sucker.

Sie werden gefhdlt und aufgefhnitten, nue
bap bie Steine herausdgenommen werden Ednnen.
Bu einem Pfund ausgefteinter Swetfhgen [Gutert
man 3 Biertelpfund Suder, {dyneidet die Shale
von einer Jitrone, 2 Loth Bitronat und eben fo
viel Pomeranzenfchalen Elein, thut das Gefchnits
tene aud) in den Buder, und die Jwetfdhgen da:
ju.  Sobald jie ju Fodyen anfangen, werden fie
fleifig abgefdydumt, und, wenn fie eine Feitlang
gefocht baben, mit einem €bffel pinktlich in die
Sdyiiffel gelegt, den andern Tag wieder etwas fide:
Fer gefodyt, uud dann in Gldfern oder Porzellan:
Gcféffen aufbebalten. Sie Fdunen jur Falle in
Torten gebraudht werden. e



