. 852 Gingemadite Frudte

preft fie dann feft aus, und [§ft den Saft wieder
uber Nacht fiehem, damit er fih wirft. Hiecauf
wird der belle Saft gemeffen, ;u jedem Scdhops
pen Saft 3 Biertelpfund Suder geldutert, nady:
ber erft der Saft darein gethan, bepdes jufams
men fo lang gefodyt und rein abgefchdumt, bis der
Safe vidlidht iff. - Nun [§66 man ibn Falt wer:
den, und vermwabrt ihn in Douteillen,

Himbeer:Effig.

- Go viel Maaff Himbeeren, fo viel Maaff gus
ten Cfjig gieft man daran, bindet das Gefdyire
feft ju, fiellt 83 bis 4 Tage inden Keller, prefit
fie dann durdy ein Tudy, und (8t den Saft wies
ber uber acdht fteben, daf er fidy fept. Das
Selle wird in eine meffingene Pfanne Shoppens

eife gemeffen, und ju jedem Sdyoppen ein hals |
AWher den Jus

bes Diund feiner Juder gethan,
det fpaven will, Fann audy nur anderthalb Viers

telpfund Juder auf den Sdyoppen Saft nehmen,

Der Juder muf defmegen fein genommen wers
ben, daf er Eeine Unreinigleit bat, und nidht qes
[futert werden darf, aud) damit der Effig defto
beller bleibt, SWBenn der Himbeer-Effig tfiber das

Jeuer gefept, fleiffig abgefdddumt, und fo fange -

fie ein paar barte Eper gefodyt worden ift, fdyit.
tet man ibn dber Nacht in einen reinen HHafen,
legt ein Papier dariber, bis er abaeldblt ift,
gieBt ibu Panu in Bouteillen, pfropft fie feft 3u,
ober, weldyes nody beffer ift, verpicht jie wie frem:
ben Wein.  Auf diefe Ut Eann der Himbeer-
Cfig 2 bis 3 Jabre aufbebolten werden, obne
bie Farbe ju verlieren. Das Sapige von dem
Cffig Fann audy mit Juder gefocht und ju Sau-
ten aufbewabrt werden,  Ju diefem leptern darf
man audy gevingern Suder nehmen.




