5566  Gingemadyte Fruchte u. Gefrornes.

man fie Fochen, fo werden fie ein paarmal mit fies
benbem QBaffer aufgefent, dann eeft in Butter
mit: Petecfilie geddmpft, und bierauf mit {ifem
- Rabm oder Fleijhbribe wie die grinen ausgefodyt.

Eingemad)teﬁ mit €ffig.

Q7elonen in Effig.

Man (HAlE die Melonen  fdhneidet die Eleinen
- 4 Theile, die grofen aber ju Sihnigen, legt
fle in eine Sdhiiffel, {dittet guten Effig dariiber,
(4Bt fie 2 Tage daran fichen, und gichit den &iiig
wieder bavon in eine mefiingene Pianne. So
oiel Piund Melonen, fo viel haibe Piuid Jucker
tocht man in dem Effig, nimmt nady bem Abfhdus
~men £ Loth gebrddelten Jimmet darein, 10 bis
12 gange Nagelein und die Melonen bazu, Fodht
bicfelben balb weidy, thut fie in ein Porgellans

Gefdyive, (86t fie Gber Nadyt darin fieben, fept
~ fie den anbern Tag mwieder dber das Feuer, Eocht
fie fo lang, bis die Melonen ganz weid) ffud, wad
beroabrt fie nun in Gidfern oder Porzellan  Ges
fafen auf. Sie werden grbftentheils ju Bras
. ten gegeben.

dwetfdhgen in Effig.

- Die Jwetfchgen werden, wenu fie vedht jeitig
find, mit ben Stielen gebrodhen, und die Stiele
etn weaig befdnitten.  Auf 4 Pfund Swetfihgen
redynet man 2 Prund Suder und ¢ine haibe Waaf
- Cfiig, fept den Effig mit dem Sugter, einem hals
ben Lot gebrdcfeltem Jimmet, und eben fo viel




