566 Shinfen.

aber nicht jum Sieden bommt. So fann er einen
baiben Tag fiehen, bis er weid) it. Wenn fich die
Haut gern losmadyt, 1ft der Sdyinfen fertig, und

~ auf diefe Avt ift das Sleifch viel 38rter und Erdftiger.

Kommt er gang auf den Zifch, fo wird die Schrarte
aufgerollt, der Knodyen mit einem auggefdhnittes
nen weiffen Papier umwidelt, mit einem Band
umbunbden, der Sehinfen mit ausgefdhnittenen o=
then Riben belegt, und mit Laub- und Blumens:
wert gegiert. €r tann audy dber Nadht in beifie Afche
geftellt, und dann erft an’s Seuer gefest werden.

Hievauf nimmt man fo viel rveifen Brodtaig, als
ju etnem Laibe Brod erforderlidy ift, walle ibn nadh
ber Form des Schinfens aud, und fireut ibn uns
ten init grinen ober dirren Krdutern. Wenn der
Sdinten abgetroctnet ift, wird derfelbe darauf
gelegt, der andere Taig dariber gefhlagen, der
Sdinken an allen Orten wobl verwabrt, daf fein
Dampf daraus Eann, dann ein Bledy mit Mehl
befireut, der Sdhinten darauf gethan, und in cinem
Diderofen gebacen, ¢ braudyt 2 Stunden Jei,
bis er fevtig ift. Wenn davon gegeflen wird, fann
bas Uebrige immer micder im Brob aufbebalten
werden,

Bey Aufbemabrung der Sdinfen
im Sommer ift es febr gut, menn fie ftavE
mit Budyen . Afdhe eingerieben werden, weil fie
dadurd) vor den Milben gefihert find,
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