 Anbang von Krdutern.

N babe es {Hon in diefem Budh angezeigt, 1u
welden Speifen man fid der Krduter bedienen
Banne Dun will idh nur nod etwas weniges tibey
ibren Gebrauch anflibren, und ecinige allgemeine
Demerfungen darliber madhen, .

Die beften Krduter ju feinen Saucen find :
1) DBafilifum, 2) grofz und Heinblattigtes
Sitronenfraur, und 3) Es8dragon. Diefe
Eann man zu allen Fleifdh - Saucen gebraudyen,
Der Esdragon ift am fEefflen, und es dlirfen das
ber nur einige ‘Bldttlein daju genommen werden,
Ju jeder feinen Fleifdh - Sauce, jum Bepfpiel :
ju einer Frifaffee, u Gefligel, e8 fen von mwel:
d)ﬂ' Art ¢ mnﬂe, U gt’ﬂ[\pftﬂm ﬁﬂ[bﬁEifd) ober
gu einem weif:foofigen Ragout wird von jeder vt
bev bier oben angefiibrten Krduter gethan, wire
8 aud) nur von einer Sorte, nebft etwas Peters
filie, einer balben zerfhnittenen Swiebel, einem
Corbeerblatt und 2 Jitronen:Rédlein, in ein jars
te8 Tadlein gebunven, gleidh mit dem beftimms
ten Sleifde oder Gefliigel in die Sauce gelegt,
und das Tadylein erft beym Anridten mit dem
Sody(dffel ausgedriict, damit dvie Kraft berauss
tommt.  3u braunen Saucen, als : ju Wildpret,
Pibfenfleifh, wiltem Gefliigel und zu braunen
Ragouts wird ein Finger langes Stiidlein Cadras
gon miteinem Lorbeerblatt und einem Ritronenrdds
lein gan; in die Sauce gelegt, und wenn die Kraft
audgejogen ift, wieder heraus genommen, Hat




