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Selobubner zu braten 339
gebampfn: 29{3

Blifon davon
Seldbubnerpaitete (fa!te)

2{'}?

gefuljte 209
Jinger ( gebacﬂme) 479
Jifche 221, 247
u baclen 310

Nuflauf davon
Pudding davon 121
Sifchotter zuzurichten 246
Jladhefdlicke (gebadene)
468

Sladlein (fufe) eine Nacht,
meue 178
mit Krebfen mB
SladleinsFuchen (gefull:

ter) mit Krufte 139
obne Krufte 139
Slévleinfuppe . 8

Sleifdy (Stalienifdhesd) 42

SletfbhElofe 129. 130
oon nbriggelafjencm
S leifdh 131
SleifchEndpflein 34
Sleichpaftete gebadte 202
Jleifchiuppe 8
Sleifdhvdgel 266
Slommeri- mit 2Bein von
Reid 374
Sovellen 3ju baden 235
. blauw 3u ficben 234
3u braten 235
mit  Pererfilien  ges
fhmalje 232
in eciner Sardellenfauce
233
(gefulzte) 358,
Smnl’fmtem KIdEe ober
Kuopflen 122
auf audere Art 123

599
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Svansdfifche Biscuit 505

Sransdfijdbe Tovte 432
1 Sricandeay  mit  einer

Glace _ 263
von  Kalbfleifch mit

Spargeln 264

in einer Nabmlauce 261
mit Saucrampfer 260
noch eine Urt 262

185|Srikafiee voneinem Agl 222

pon Jrofdfdyenteln 293
pon &Ialbﬂﬂfcb 267, 268

von Sfalbd{ufen 255
pon S’?albﬂ fDffje . 256
bon .ﬁutt;lﬂnf 274

pon jungen Hithnern 280
pon jungen Hihnern mit
Krebfen 281

Svifandell von Kalbfleifd)

- 270
Svifbling ober wildbes
Schmweinfertel ju bras

ten 342, 343

I Paftete davon 213
Svofhichentel (g:badm)

ju fritaffiven ﬂgﬁ
Studhte  (cingemadyte)

540—=555
Surftentorte

430

@aliette f Gelee.
Gans (gefulle) 3u bras
ten 335
wildbe gu braten 336
Gansbriuifte (gerducbc?e)
04
Gansl ebft(g{tbad‘en ) 311
in eiver Troffelfauce 286
aunf andere Ure 287
Pajictt davon 217




