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a1, Soupe ala reiné, - . =

%an nimmefic 2 6, Semmel, fdhalet die Kvupfe
‘pavod, und{dhneidet das Uebrige in Esnden. Dies
fe thut man'in’eine Kafteol-over Kefiel, nebfE el
~ pvenig tolicfricht gefdhnittenen magern Sdyinten, die -
Brifte somcinem gar gefocbtenalten Hubn, demGels
ben von 4 hart gefocbten Epern, bendes Hlein gebackt,
und ein twenigButter. Wuf diefed fulie nan quteBouil’
lon,und laft folched eine guteIeile sufamurenfodjen,
Sorrer feist man 3 BF. fitfe und ¥Loth bittere Mans
veln mit Waffer aufd Feuer, voenn {oldye fochen;grBe
man fie' auf cinen Durcifihlog, uud gieht die Haug
Dapbn ; weldhed aber gleidy gefchehen mug,ehe (iewies
aerfalt erden,  Diefe Mandeln G man nun mie
¢in wenig Dileh recht fein, wicft fie ju der fochenden
Suppe, rubre.ficoou einander, und fiveidst bie Supa
pedurdy ein Haarfied.  Hicrauf darf viefelbe nidht
wicdet Fochen s fondern nur fcacf heiff werden; ol
fie fich fonft Elart. Sivan fann indicfe Suppe Kres
nicnen geben, welhe folgenderBeife genddht wetdens,
3 wird evagFarce gimaht wieNo. 13.be fepricben
iff. Hicroon rolit man fleime K1oge, fcblagt ¢it Ep
ang, tlopft foldyes tlein, tendet dte K15Ge erftlich hies
vion, und darauf in fein gericbener Semmel v,
Sliedar feist man ctnras abgefldete Butter nach der
Q- nrseifung aufs Setier, badt die K1dFe darimy
gat, nimme fte Herausd, eat fie auf cin &ied, daf die
putier abldus, mud thus fic begn Airichten n die
Suope ,_ '
22, Kvbs-




