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V., Ben Pafteten, Mirotons und deys

L T T gy,

”_‘341‘“ (Sebmnnte; QWeafferteis,

man humine hierfu von dem grdb fFon Weikenmehl,
madyt folched anf dem Bacttifeh auselaander, wicft
tn die Mitte ded SMN(HIL ein StiicF Buster yns eine
tleine Handvoll Saly, und modht bicrvon mit fochen-
dem Qﬁ-éﬁéreine‘ngmq feften Seig, tvelchen man brav
durcharbeiten mug.

342, DBlateecteig,

,,. . Man winune 3 PBf. mombalich, Sonnenbutter,
legt folche in Falted Soffer, Enetet fie bravmit den
| -D&nhm bureh, daf pag &aliberaus Fommtund die
Butter gan; pabetoird, dride fie sufammen und*aGe
fienod) eine Weile im Waffer licaen. Jm Sommer
mug man die Butter an einem fiblen Ort feken ; wenn
manee bat, cinrenig Eis in das Waffer legen, auch
sut Berfertigung vea Seiged einen Flihlen Ort wablen,
Seenee thut man 1 q,ﬂf fein SNebl auf den Backifch,
1adit folehes in per WMitte audcinander, pflickt ein
Wenig von der ausqervafchenen Bufter Flein , wicfe
foldhe ju vem Meble, fhlage 2 Ener davinn, madbe
- biervon mie taltem Waffer einen nicht ju feften Teig
und Fricreg benfelben brap duveh,  Diefen Teig rolle
MAn mit dem Rollholze ausdeinander, frokuet die Bugs
ST M ciner Serpiette rein ab, legt folche auf den

Leig, flage die Endven nber bie Butter jufammen,

uno




