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gjtcm Elopft 12 Eper mit 2 Quqrtietmi_{_c& Flein,
thut etrvas gejiofenen Kanehl, abgerichene Itronen»
fchale, ein Stk Jucfer und den Saft von 2 Sitronen
daju, riabre diefes auf dem Feuer ab, big ¢g gany ge-
rvonuen iff, und giebt es auf ¢in -Qaqq:ﬁe_b, Dag das
MBaffer tein ablauft. Dicefen Kafe thut man in feine
nag gemadhte Formen, (46t ibn falt twerden, niums
bictauf denfelben heraus, rangict ibn auf cine Schif-
fel, und fiveuet aufgefochte Kovinthen dariiber, Fer-
ner Focht.man 3 Duart Mildh auf mit etwag Sucfer,
Kanehl und Jirconenfchale, legirt folche mit z Eper.
dotternn, 1aft fie fale oerden, und giche fie bey die
Enectife, LR
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Pran madt ein noenig weif gebrannt Mebl, gicht
X Quart Mildh dagu, fehlagt 8 Eper darein, und FHopfe
diefed gufammen Elein mit efroad Suefer, abgeriebene
igronenfchale,  geftofenen Kanchl und ein toenig
Sal. Alsdann giebt mandaffelbe auf eime mit Falfep
Butter beftrichene Schaflel, und backe ¢8 ab; foldhes
muff aber nicht 30 frib gefdheben, weil ¢8 fonft wies
der falit, Mo s L




