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5364. RAuflauf-von @emme{ .

, 932.@7' veilE fiir .2 6. Sernitel;: gieke xmart fos

- chende Milch varauf, [aGt ¢ Falt merden, und fireicht ||

¢ durch einen iDuerfd)fag. Ferner Elopft man §
Eper Elein, thut ettvas Slicfer, Kaneh! und Sitronens

 febale dagu, fo mie auch das .’Durcbgeﬂrlcbene und ein

foallg Sals, - Qlléwim bat& mon btefe@ me baﬁ e
‘ﬂgh 2 Lol | :

537 @ebacﬂne Emttcbp

Sﬁ?an eibet cinen 28ffel voll Mebl mit 8 Cyern
unb IDuart Nileh E[em, thut ¢fwas geftofeny bittere
Manbeln; Sucfer und ‘gehackte Sircave daju. - Diets
auf fefgt man cinch Rand auf eine Schiiffel, legt etni-
geSuderjwichad babinein, giebt dag leerubm dat-
mzf, Dacdt felc[)cé ab ity gtebt 08 5111 Eafel

41534 @-eba_-cfene Mitch mi R‘-affee,_

an fest 1 Quart Mildh aufd Feuer, wenn fols
e Fodht, thut man § Loth. gebranmten, ¢in wenig ges
quetfchren und.in cig Tud gebundenen Kaffee darein,
1aft ¢6 cine Weile- fochen und die Milch Falt werden,
igvann nimme man den Kaffee hevaugd, vabre eincy
£5ffel voll Mebi, 8 Eper und etwasd SJuder davein,
und backe diefes n einer Schuffel mit einem an9€ﬁ$

geil Roude gar,
539, Bubbert,
SNan ribet das Gelbe von 10 Eyern mit 1 Quart
Rabm und etwag Jucfer Flein,  Hicrauf gieft man

mfw it gine runbe Suppenfehale , weldhe juvor mit
fals




