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fithet ju, daf dic Jus, eldhe bﬂlllﬁftr gegelien toich,
nicht su fece (e,
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Svan nimmt entiveder ein @iﬂteifb‘h[[iéﬁ, 0oer
auch nur ein etngeined Bierre! vom Lamm, fehneides
bie Beine tn Getentadb, und (pretit die Flanken qufs |
toein Ofe Jtieren uidhf ju fett find: fo Fonnen foldhge °
davinn bletben. Algvann wird daffelbe an einen Spivg 4
befeftiger, und wie Der .S‘ialbﬁlbmtm Srunden gos
bmtm. |
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562. Ralfutenbraten.

MWenn der Katbute gebhdrig vein gemadht und aB= e
fengtift, fo wird derfelbe auégenomuien, der Hald |
bichte am Juidken abgefchnitten, wobey man aber jus
feben mug, vaf vie Haut nber dem Kopfe etwasd lang
fien bleibt, dawitim Braten foldye ich nicht ju 1eif
qutiicEyieht s bicvauf der Bruftfnodyen berausgebro-
dhen, dic Fligel nud Fife abgehauen, die Keulen
gang big an den Jiden gefdboben, cinen Spreil das
pureh geftedt o und die Beine mit Binddabden jufams
mengeiogens  Aledaun befeftiget men den Kalfuten at - |
einen Spief,  beroindet denfelben mit Papier, weldyed
mit Ealter Butter beftvichen ift, legt ibn and Feuer,
und begieftibu fleifig wit Butter s rooben man feben
muf, daf die Butter in vad Papier gegoifen werden
mug, wo foldred offen ift.  Eine Wiertelffunde vor
pem Uncichten madht man dad Papicr (o8, freuet ein
wenig Salp dber den Puter, und begict ibn niche
mehe,  Einenalicn Ralbusen mug man bm) Stun=
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