chuef. Reinsifchen SRundefochs. 14

Enngemacht Kramatspdgeltoeiff mit jﬁettcrﬁlgcu BurBel, vnd fein faur
gemaif, 26

Ein Hivfch Semmer/derin Effig oo @alls gefotten ifi/ondauffoem Rofie
abgebreunt/mit geriebeners Drot vnd Simmet Dariiber gefiveusvet. 27
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Effig/ond griinen Detterfilgen dariber geivorfien. 28
HirfchTif acfotten Ealt/ond ein faffen Senff varaber goffen. 29
Ser ander Gang jum Nachemabl am Sleifchtag.

E S Rebfchlegel gebraten sarm/mit cinem Epffelgefcharb. 5
in Jafanen mit fauren Limonien Schelffen vnnd mit Simmet ges

fpict ond efns fiiffen Pobrat daronter. 2
EinHinderlauffvon cinemIrifchling gebraten fein warm/vnnd cin faures
Briihlein dariber goffen. ;

Gebratenc Hafelhiiner warm.

Rephiiner varm mit DomeranBen Schelffen gefpickt/ vnmdmit © pﬂf/
auch faur Limonicnfafft dartiber gofjen. $

Ein Kalbern Braten gefpicke/ond dructen auffoen<Tifch geben ivarms. 6

Pouefer von Kalbern Iiern gemacht.

Sihnepffen swarmgebraten/onnd faures braunes BDriblein dariber gﬂr

fen. 8
EinPratwengant abgebraté/ mit feimanffeichtigen Shivans ondHalf/
auch mit den Federn/ondin ein Sallrat gefelt. o
En Sndianifhen Hanen foarm gebrates. )o
ﬁlcinc Bogel inein Sefcharbepngemacht. 1
Enngemacht Rebivildpret in cim SFlandelgefchard. )2
SBebraten KNoniglein. )3
Ein Senmmer Pafieten von efim Hirfch warm, )4
GSebraten Lerchen varm. T3
Ein Hiner ’paﬁeten foariy | )6
Ein Vngerifthe Turten togrm. )
Ein gebratnen Hafen fein warm auﬂ' e Tifch geben/mit einem Cpfielges
{harb daronter. )8

Eim gant Kalb/das fauber sugeriche i ond Ealt abgebraté/feitt gans atiff-
gefest in eivter f1lbeen Schiffel vud dag jm bindet vund fornen Jeusver
beraufs gebet. 19

Bon etnemBiDen Schivein nimb dieDdrm/ond {heseid fienicht von ein-=
ander/fonder [af fie ganB/ onnd fil ein theilmit Knobloch/ein theil mie

Peeffer/fo bnter Dag LDt S hwein fleifch vermifcht/ond mad Drat
foirfidarauf. 20

Rleine Himdtlein [cbendigin ein Pafteten gemacht. 2]
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