Kellermeifterey. CXCII

IWieman die Wein firfi fol bepalten/als fie von
e Reben Formmen.

Steth/ebeer anfiabet su geven/ fonimbd cin Handtvoll Senfitimehls/

ond thu g indas af/ ontereinander gefchlagen mit frecken, auffein balb
frundt/der Aein bleibet alltvegen fii.

©o fich etn Wein derfebren wolt,

Nimb heif Serftenbrot aug Dem Ofen/ vond brich das vonefnander/
ond leg dag auff den Spundt/als lang bif es Faltwirdt/pnd thudasuachs
cinander/bif daf cs auffsencht/was dem Wi fehadelich iff.

- BudemfelbigenIein der daverfehrt ift/nimb einrechteVenedictens
eourBel/vnd thudie in den ABein / die bringet dem Wein spider fein Krafft/
vindimacht den el ool ricchend/ ond jim ein guten Sefchmact.

Cimandere Kunft,

Efchen Rinden in Weingemworfen / der fich perfehre hat / den mache

fietvider gerecht/oder efns heif Drodt/fo erfr auf den Ofen Eompt, getbeile
vnd darauff gelegt. |

. Kot BDenedictensourelnn inden Wein gelegt, det fich secbrochen haty
o0er verfehre/oder abfchmack worden ift/den bringt ficwwider in fein Krafft.

Wetfen Wetn vot sumachen.

- Kortrer oder Deerlein von Derbisholk/su Latein Verberis /in Teutfch
Derfig faurach oder erbfelen genande/wenn f1esettig {eind/sol Diire/ vnnd
toenn duivile/fo Henck fie i ein lenen Tudb ing Sefchirydarinn der Qeein
it fo fibet man vber cin Flein oeil dag der Wein rot it Over benef gedorre
Sornblutien Dletter alfo darein/oder Klapperrofen.

Soein8ein cinen vheln Gefchmack at,

Nimb e Handtvoll Salbeyen, vrnd fo viel Hopffen/fpaltein grof-
fenSalgantivurBel mitten enbiven/thu ¢s in ein leinen Sack, Derek es dreyy
oder vier Tagin das Fag/fo horetder Sefchmact auff.

Obmanaber evfennt / daf der Sefchmack vom Vech oder Saf fey/

fomufsman denWein ineinander rein Jaf ablaffen / ound henck vorges
nannte S5 lateriendarein, S
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