pont Dem Wein - BVau. 53

Der SMoft in Keller aebracht worden, hebt ep
an ju gahren, und fioft viel Hefen jum Spunds
foch heraus, die laufft uber, Da muf mandann
fleiBig binterber fenn, und mit dem SHeber ausd
vem gabrenden Faffe, anderthalb Stubgen
(oder eine Oehnie ) ausheben , und in en
1edig Kaf, fo man darneben haben muf, gicfs
fen, und die qufgeftoffene Hefen mit der Hand
oben abfireichen, und in ein befonderes [Fabs
fein thun, dagmup offt gefchehen, und alle Tage
stoen mabl Darnady gefehen roerden , Morgens
und Abends. Manmuf esum die Spund «und
Sapff: Locher fein rein halten, hernach, voann et
Die Sarbe verandert, und giemlich Elar roorden,
fullet man fie aus dem Fah, Darein Der tiber:
lauffende Moft gegofien war, rieder voll, und
voafchet Die Spund - Holker mit einem faubern
2 affer ab, und troctnet fie mit einem reinen
Qudh, alsdann leget man fie oben auf Die polls
gefullte Spunde.

2Benn und weil dDer Moft giehret, o darff
man thn nicht fulien, dann er laufft Doch oben
gum Sap wieder herqugd; Fan man aber nicht
alleseit Darbey bletben, und oben O Hefen tvies
Derum abftreichen, tie {chon aemeldt, fo fest
man eine grofie Mulde groifchen beyde Fab, auf
beyden Geiten, wenn ja der gabrende Wein
uberlaufft , daf er in die TNuide lauffes wenn

er aber auggegohren hat, fo muf man ibnbald
ufplinden.

Sodann, wann der MNoft in Die Keller ges
bracht, ift es Hochit ndthig, daf man gute Achs
> 3 tung




