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mofte. So muf diefed Faf mit diefenr Sdpichen
6 Monate liegen, in weldyer Jeit man juweilen das
Sapfden berausdsichet, um das fich bildende foblenfaure
Gas entweichen 3u laffen. Nach diefer Seit muf
Diefer Wein bell in cin anderes reines Faf abae:
ftochen werden,  Wenn er nidht gany hell feyn follte,
fo fann wman ibn mit der neu erfundenen Schone
von Darcet, Gelatine=Gallerte genannt, von el
cher vorfrefflihen Schone ich hier ben Gebrauchzettel
einviifen voerde, aufhellen. =¥

Daff man durch diefes Rezept einen fhifien, guten
und trefflichenIohannisbeerroein exhalten Eann, beyweifle
i) gar nichf, doch wird er nimmermebr mouffiren.
Um a8 u bewirfen, muff er folgende Behandlungss
weife erdulben: Wenn er in der Butte ausgegohren
bat, muf ev auf cin vecht ftark gejchwefeltes Faf
geftochen, die Eintauchungsrobre aufgefest und defjen
tangerer Schenfel in eine Butte mit Kalfmildy ein=
getaucht werben.  Hier muf nun adt Tage lang
bie Sabrung beobachtet werden; dbann wird der Wein
wieder abgeftochen, auf ein nidyt gefchwefeltes Faf
gebracht und wenn e nicht vedht' bell ift, nochmals
mit der Gelatine vedt ftarf gefthont, al8dann
witd er bell auf ftarfe Champagner = Bouteillen obdey
noch beffer, auf englifhe Bierflafhen gefirlit und
dampagnevartig wohl verftopft und einige Seit auf:
bewabrt. Wie lange man diefe Flafthen ftellen Fann
- und wenn man fie legen muf, dasd weif iy felbft
~ widht fo genau, ich evinneve mich nur bei einem ldngft
verforbenen, gefchicten Oefonomen folchen Wein ge:
trunfen gu baben, dex an Gefdymad und Farbe den
oeil de perdries von fetter Art und vorzhglichen
Sabrgdangen gleich Fam und e¢ben fo mafig mouffivte.
. Daf man auf biefe Art aus vielen Fritchten, be-
fonder8 Kivfchen und Swetfchen, dergleichen Obftweine
machent tann, ja, wabre Liquenrweine durdy bie evs




