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o mobilische primafiano Stati cotti con vino,aceto, falesacquase fpetierie.
Ml Perfareilgelo crudodidecottionedifioretto dineruo di pefce.
st Hapo e ORI Ve b 161197
Prima fifard vna compofitione di yin biance chiaro, agveflo chiavo,aceto chia-
10, (7 ZUccaro & facciafi lenave il bollo ad ognicofa con vn porodi canncll :
poi giungafila decottiope dal frovetto col chiavo del vono bew battuto , & p. ffift
per la calza pin wolte, & fara fatto. ds Y vilomend sey s 1i07 rnan 499
Sipuo fare ancora folo con ladecottione del frovetto ben chiavospofia fredda; <&
non calda nella compofitione foprafcritea, paffats per il faccoi™ ' Mn] 19
Per far 'orza con polpedi cappone. = Capio CCXV.
Facciaft cwocere U'ovzo mondo Italiano il Tedefco é migliore conl'acqur; nel
+ modo cbeiobodettonel libro de Conualefcentiac. 15 g.ciod checom'orzo [1rd
L Crepato,canift,e piglifs vacqua colata, & mettifiin vn cavaffone;con polpads pet
todr caponc crndo privadel graffo,ee turifi l caraffone cé vaa pezza picnade ftap
p1, & unacartapecorina fopra, chenen pofiar facares ¢ pongfi il caraffane i#
viscaldaro d’acquafredda,congegnatoin nsdo che non poffatoccar le fponde » &
 facciaft bolliveil caldaro con il caraffone dentro , perfin chefiacalatala metd di
detta decottione. Poicanift s & paffifi pardo fetaccis y & in efio car. ffone ft pa-
- tranno mettere altre cofe che dalPhifico larannoordinate per falutedelinferma,
- & feruiraffi conuccaro. Wi 7 PR el 0 Dl
Perfarei'orzataconmele.  Cap. CCXV L« .
. Piglifi dell orgata cotta, nelmode chefi ¢ detto nel libvode Connalefcenti al c.
- §7.¢ inlnogodel zuccaro adaperifi mele chiavificato s ¢~ anceranelle fbpmde?t e
oizate per quelli ¢’banno la cofe feccasli Phifici li fanno cuoeceye oy 0T
Pec fare vina mineftea di pignolis e pittacchi *Cap. -\CCXV I
Ladettamineflrafi fanel modo chefifalamandolata ,ciogdo o che’'l pignolo
mondoc $tatoamolleper [eihore [ipestanelmortarocol p¥tone benmondo, &
~ poi f2 flempraconl’acqua, & Tuccaro fino,paffaperi fetacei, & fi facnocere co-
 mefi falamadolasa:fi puo farancora del piftacchio folo con Vi poco ds feme di mel
| lone,nel modo che s'é.dettodifopra, - -y dhwtwnets B oiaed s s
Perfare mineltra dimeleappie d'ognitempos. - Cap. CCXVIIL
Mondaft lamele appia [partafi in quattro pavti , o foprailtnctofia ben nettz
di quel fodo che ¢ di dentro, & fubito accié non perdail colorey do fapore; porgafi
monvafoditerra ouerodi vame con tanta acqua chiarache la cuopradi tre dita
di vataggio, &ruccaro fino a bastanza,et come balenatoil bellosmettafi vn ra-
- metto di finocchio dolce fecco et facciafi euocere ; et non vegiionomeno ditie liore
di cuocitura.perche wogliono bellive pian piano. '

iy ,-
4 il e

- —— S
-

F - -
-k T i e
s i . e, . T === —

-
L ]
& 1
|
4 o =z > = = e - = — E e Ta— " — - - = 2 . —— e -
= ~ - - — - - = s me——— 3 > E :_ = S e P S, X .1: Lt H - - - = ik 1 L - . vl — e W . - . — _
" | . 14 L 3 = - —— - - - i i e e e - - e gl = - = s = P —— =
i - e e - - = — — e e - r—— e - - — i . 2 R S
- = X R o =1 = . = ——— . s e i — = o e ——— = e e - — —_ e o ~ P == — e e —— - - =
- — —rr [ ———— s - ¥ - - " : . E A aty . " L P P r p - X p i
. - ! T 5 e - S b 3 = - £ i - e . 5 . ¥ . o & = . - ) Tl . =5 - " i o
A = Hm_.,l‘m;ﬁ ‘ﬂn.hl'_lh o m‘l-‘ . ‘HI .m ::.Il-.ﬁ_._ = e =i g s i im e i Tim i o g 4 ok al f A5 - =& “ ol AR e S L | : = e Eas ! ' : [y g |
- | = el .. -~ = i B = . ~ 1 . p— -~
= — — - 2 - k : . e r— = s —_ = - . - = . ——— — — e 2 1 b - -
P — - - - = - o - = = ?F"'.- — = g T A iy - B —_ -— ol by = E ) E . - —= d iy T
S —_— a o E ’  —— = —_— — - - T - s =
= = = - i T— T = =T 3= —— . ——. Tl Lm - — T & o - = - e —— - P i - ki - s ; =
5 o L L - - o e R S — i — SE—— o —— A e T P A T bt S Sy — s - = i i = s — .=
- o= = . i g g . P i B e _— — T r— - g e = . = —_ = I - o rw i == — S — —a p—— wj — IR S - e e -

-
A p————— —

m— e I

i -
= - v
= o —— ) =8 iy

11 inedel Sefto,& vitimo Librodi M. Bartolomeo Scappi-

L P

M.Bart.Scappi. il TAVO-

-




