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baden, was leidt gejdhieht, wenn bdiejelben gar wer-
ben. Nadhbem man die Mafje in eine Sdiifjel ge-
jhiittet, wird titchtig gerithrt und man gibt, wenn
pie Maffe falt ift, ¥, Kilo Staubzucder nebjt bex
auf einem Stiid Suder abgeriebenen Sdale einer
Ritrone darunter. €3 wird nun alles mindejtens 20
Minuten tiidhtig jhaumig gerithrt und jhlieplich dex
jfteif gejdhlagene Schnee von 16 Ciweip uno 130
Gramm Kartoffelmehl darunter gezogen. Man bactt
diefe Mehljpeife in einer ausgeftridhenen Form 3/,
Stunbe bet nidht su ftarfem Feuer im Waijerbade
im Ofen und ridhtet fie mit einem guten Wein-
jhaum an,

5.  Mandel-Pudding.

200 Gramm abgezogene fitge Mandeln werden
im Morjer mit 2 gangen Giern vedht fein gerieben
und in einer Sdiijfel mit 1/, Kilo Staubzucer unbd
12 Gidottern minbdeftens !/, Stunbde tiidhtig {haumig
gerithrt. Dann zieht man 6 feingejtopene Dbittere
Matronen nebft 130 Gramm geriebener weiger Sem:
mel mit dem fteif gefchlagenen Shnee der 12 Ciweid

qut darunter und badt in einer Form 3/, Stunbde

im Wafjerbadbe bei mdhigem Feuer. Wird mit einer
Apfelfinen-Sofe gegeben.
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