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im Ofen faftanienbraun vdjten, jtogt die Mafje vedt
fein und fiebt fie durch ein grobes Sieb. Hievauf
cithet man 175 Gramm Butter mit 1/, Kilo Buder
gut fdhaumig, gibt nad) und nad) 10 Cidotter dazu,
pann dag mit etwas Rum angefeuchtete Shwarzbrot,
etwas geriebene Sdhofolade, eine Prije geftoBene Jiel-
fen und zieht den fteifgejchlagenen Sdnee der 10
Ciweip qut darunter, bacdt den ‘Pudding in einer
Form 3/, Stunde im Wafjerbabe und gibt venjelben
mit etner Punjd-Sofe.

22. Reid-Pudding.

1, Kilo gut gewajdhener Reis wird abgewdllt
(d. h. mit faltem Wajjer auj dbas Feuer bringen und
einmal auffochen lajjen). Nadpem Dbdas Wajjer gut
abgegoffen, wird der Reis mit 1/, Liter Wiild) wiedex
sum Koden gebracht und bHievauf langjam ausquellen
gelajjen. Sobald er wetdh ift, zieht man thn u-
vit und pflitckt ein balbes Stiiddien (125 Gramm)
frijde Butter davan, gibt ebenjoviel Bucker, 4 ganje
Cier und 3 Cidotter und etwas geriebene Jitronen-
jhale binein, rithrt die Wiafje gut ab, fiillt die-
jelbe in eine Form und laBt eine veichliche Stunde
im Wafjerbade backen. DMan gibt den Neis-Pudding

mit einer Mild)-Sofe.
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