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tum dieser Stadr bei. Die erste bedeutende Salzherstellung in Nordeuropa erfolgte in den Sali-
nen von Liineburg.

Die niichsten, siidlicher gelegenen Salinen befanden sich im Bistum Magdeburg, und zwar in
Grof Saltz (heute Schénebeck) und in Halle an der Saale. Beider Salz war wichug tiir die Ver-
sorgung der Kurfiirstentiimer Brandenburg und Sachsen. Das in auftwendigem Pfinner-
Verfahren gesottene Salz konnte bequem auf Saale, Elbe und Havel zu den Verbrauchern
transportiert werden.

Fiirsen® berichtert iiber das Salzverteilungssystem in Sachsen. Er erwihnt dabei auch die sehr
langfristigen Vertrige, die Sachsen mit dem Bistum Magdeburg geschlossen hatte, in denen der
Bezug von Salz gegen die Lieferung von Brennholz aus dem Erzgebirge geregelt wurde. Auch
Halles Salinen bezogen ihr Brennholz aus Sachsen, das iiber Mulde, Elbe und Saale herangetl6fst
wurde.

Die sichsischen Salzniederlagen befanden sich lings der Elbe. Genannt werden Wittenberg,
Torgau, Meifien, Dresden, Pirna und Schandau.” Die Oberlausitz und Niederlausitz, die seit
1635 aus der bohmisch-schlesischen Oberhoheit an Sachsen iibergegangen waren, verfassungs-
rechtlich aber an einige vorherige Bestimmungen gebunden blieben, besaflen in Guben eine
eigene Salz-Niederlage. Dort wurde das oderaufwirts von Stettin kommende Boy-Salz (aus der
Bucht = Bay/Boy von Bourgneuf) nochmals gesotten, gereinigr und an Hof und Festung
Dresden gelietert'” oder mit Hallischem Salz vermischt und in dieser Gegend vermarktet.

Salz war im Mittelalter relativ teuer, wegen der Schwierigkeit seiner Gewinnung ebenso wie
wegen der Kompliziertheit langer Transportwege. Es war lange auch ein rares Gut. An Fiirsten-
hofen und in reichen Kaufmannsfamilien war reines weiffes Salz ebenso selbstverstindlich, wie
es fiir die Masse der Bevolkerung eine sparsam zu verbrauchende, teure Anschaftung war. Und
dennoch steht der damalige Salzverbrauch in keinem Verhiltnis zu den Mengen, die fir den heu-
tigen Bedarf pro Kopf berechnet werden.'" Dabei wird von einem jihrlichen durchschnittlichen
Pro-Kopf-Verbrauch von 15 kg ausgegangen, was das Zehnfache der heutigen Menge bedeutet.
Nahrungsmittel, auf deren lingere Haltbarkeit Wert gelegt wurde, konnten durch Einsalzen,
Pokeln fast bis zu einem Jahr aufbewahrt werden. Zur Herstellung von Butter und Kise wurden
erhebliche Mengen Salz benétigt.'” Gemiise wurde ebentalls durch Einlegen mit Salz haltbar
gemacht.

Bedeutende Mengen Salz wurden in der Tierhaltung benétigr. Salzbeigaben zum Futter, das
wuflte man aus langer Erfahrung, fordern Wachstum und Leistung der Tiere.

Der hohe Salzverbrauch sichsischer Bauern wird auch begriindet mit speziellen Salzbeigaben
zum Futter ihrer Schafe, was daraufhin zu besonderer Feinheit der Wolle gefiihre haben soll.

Auch das Handwerk, Gerberei, Textilbleiche, Textilfirberei, die gerade in Sachsen wichrige
und verbreitete Gewerke darstellten, hatten einen gewissen stindigen Salzverbrauch.

Von den Handelsgiitern des ausgehenden Mittelalters stellte das Salz neben Getreide, Leder,
Wolle, Leinen, Holz und Glas sowie Metallwaren das wichtigste Handelsgut dar. Salz war
zugleich eine empfindliche Handelsware.

Um den Platz der Salz-Einkiinfte im Haushalt des letzten Kénigs vor Ankunft der Wertiner,
Jan II1. Sobieski fiir das Jahr 1695 einzuordnen, sei die »Specification des Revenues Economigues
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