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vollfommen eignet, Dbeim rajden ober langjamen Berdampfen in hober
ober ‘miedriger Tempevatur durd) bdie Veriihbrung mit der Luft feinen
angenehmen Gejdhmad nad) und madhy vdllig verliert; ed bleibt eine
jdymarge ertractartige Mafjje, welde {ich nidht mehr volljftdndig in faltem
Wafjer 68t und fid megeu ibred iiblen Gejdhmacded nicht mebr genie-
pen Lapt. |

Fiiv alle Wtetbuben her Raﬁeebemtung 1'|'t eﬁ sunddit erforderlid,
die Kaffeebohnen mit dber Hand zu fortiven; man findet darunter hiaufig
fremde Dinge, Splitter, Holz, Vogelfedern, in der Regel eine Anzahl
gang jdivarzer verjdyimmelter Bobhnen, die man forgfaltia ausdjondern
muB; ver Gejdmadiinn ift jo fein, dbap ibm aud) die fleinfte frembe
Beimengung nidht entgebt. Kaffeebobnen von dunfler ober dunfelgriiner
darbe find meiftend gefdrbt; e3 ijt bei diefen nothwendig, die Farbe mit
etioad Wajjer abjumwajden und die Vobnen mit einem warmen Leinen-
tudje absutrocnen; bei den bellen Sorten ift bdiefes Wajdhen unnithig.
Die  ndadite szeratwn, me@e man vorjunehmen bat, ift dad Riojten.
Bon der Roftung Dhangt die gute Vejdaffenbeit bded Kaffee’s ab; bdie -
Bohnen {ollten eigentlih nur bid zu dem Punfte gerdftet merben, 10D
fie ihve horndbuliche Befdaffenbeit verloven Haben, o baf man fie auf
einer gut gejddriten RKaffeemiible mablen, oder, wie im Orient gejdhiebt,
i einem Dolzermen Morfer zu eimem feinen Pulver zerftofen und zer=
reiben fann.

Der Kaffee enthdlt befanntlidh einen frpftallinijden Korper, das
Caffein, welder audy Thein genannt wird, da ev ebenfalld einen Bejtand-
theil be3 Thee's audmadyt; diefer Stoff ift fliihtig, und alle Sorgfalt
muf Ddarauf geridhtet werden, denfelben im RKaffee zu erbalten. Diefs
gejhieht, wenn man die Vobhnen langjam roftet, bid fie eine pellbraune
garbe angenommen baben. Jn den dunfelbraunen gerdfteten Vobhuen
it fein Caffein mehr; find die Bohnen {hwarz, fo find die Hauptbeftand-
theile Der Bobnen vdllig erftdrt, und dasd Getrint, mehi)eﬁ man daraus
bereitet, berdient den Namen RKaffee nidht mebhr.

Die gerdjtetent Kaffeebobhnen verlieren mit jebem Tage der Aufbe-
abrung an ihrem aromatifhen Geruche in Folge der Cinwirfung der
Luft, welde die bu’t&; vag Roften pords gerwordenen Bohnen leidht durd)-
oringt. Dieje {hdadliche BVerdnderung fann zwedmdpig verbittet merden,
wenn man. am Ende der Rbjtung, ehe die Bobnen aud vem nod fehr
beiBen MRoftgefdpe gejdhiittet werben, bdiejelben mit Sucer bejtvent; auf
1 Pfo. Kaffeebohnen geniigt 1/, Unge (1 Loth) Suder. Der Juder
idymilzt jogleich und durd) ftarfes Umidiitteln und Umriihren verbreitet
er- fich auf alle Bobnen und iibersieht fie mit einer diinnen, aber fiix
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