82 " f{leber die Bereitung

beim Givermadhen eine wicdhtige Aufgabe , eine {dyicliche Me-
thove 3u finden, den Saft ju Fldven ebe er in Gabrung
fdmme , damit der vegetabilijhe Schleim, oder die marfige
Subftany , welche die Fhifigkeit , wie fie aus der Preffe fommt,

. triibe madyt, niedergefdlagen wird. Fenm man den Aepfel=
faft in feinem reinern und unoermifdytern Suftande gewinnen
fhnnte, fo wdre die Gdhrung madig, und fafi unmerflich ,
und die Siifigleit, Reichhaltigkeit, 1ud der Woblgefhmadk
des Giders wiirden fich evhalten; alfein wenn die Aepfel in
per SNiihle serquetfcht und nachbher ausgepreft werden, {o ift
¢d unmbglich 3u verfiiten, daf nicht aud) eine iibergrofie
Quantitat marfiger Subftany mit audgeprept wird., Diefe
fdheint e8 3u feyn, weldye gleich anfanglich eine foivmifdye
Gdhrung veranlafit, und nachdem fie fich gefest hat, doch
bei der geringften Bewegung ded Fafes oder bei Veranderung |
ped Wetters wieder {hwimmend wird , und nenerdingé eire
Gabeung ervegt, big aller Suckerfioff in Saure verwandelt |
ift, weldye den Gider ju fenem herben und unlicblichen Ge= |
eranf macht, wordber man fidy leider fo oft ju beFlagen
Urfache hat.

@in grofer Theil der marfigen Subftan; [afit fich abjondern, |
wenn man bdie Flifigheit, ehe die Gdbrung eintritt, taglid) ab-
sieht; der Anfang der Gabhrung Laft fidh vielleicht verzdgern, und +
eine hinreichende Jeit fang in einem dem Jwede angemeffenen |
Suftande erhalten, wenn man den Berluft, der -durd) das ]
wiederholte Nbsichen entfteht, durd) dftern Sufaz von alten |
Giber vom vorhergegangenen Jabre erfezt. Das Abgiehen A
bed Ciders, wie man es gewdhnlidy zu thun pflegt, im trifs i
ben 3Suftaude wabhrend der vollen Gahrung, wodurdy jedes '
Theildhen des ehevor entftandenen Niederfdhlags wieder in
Bewegung Fommt, balte ich fie {chadlich und ungereimt,

Was aber die befte Methode betrifft , um die marfige Sub-
fian;, unb diejenigen Unreinigleiten ,  weldhe des Fhipiglei
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