Snhalt

. Gapitel

Bon Bouillon und Saucen.
L.

1. Bonillon,

2, Jus. _ .
%a.) Consommé de volaille, fraft - Bribe von Gefliael,

5b,) Consommé de perdreaux, Kraft - Drithe von Rebhibuern.
4 a,) Bouillon de santé, Gefundpeits - Douillon, _
4b.) La gelée de viande, Fletfd):Seléeoder aud Adpic genannt,
5, La glace, bie Glace.

6, Coulis.

7. L.a sauce supréme, die Siraft - Sauce,

8 Sance a I’Allemande, deutfche Sauce.

g. Le velouté, Sauce mit fﬁﬁzm Rabnt.

10a,) Bechamelle, Dicfe Fwiebel : Sauce mit Rabut,

10b,) Bechamelle maigre, Faften - Bechamelle,

11, Espagnole, Sauce auf Spanifche Avt.

12. L'ltalienne blanche, elne italienifdie weiGe Sauce,

13. L’Italienne brune, eine italienifdhe braune Sauce,

14. La sance hachée, Sance von gebackten frdutern,

1. laa pﬁh‘l'eﬂ!ﬂ', Piefrer Sauce,

162a.) La maitre d’hotel, Handhofmeifier - Sauce.

16 b,) Lamaitre d’hétel maigre, Haudhofme fer-Sance fiirFaiten,
17, Purée d’oignons blanche, oula Sonbise, meife Fmichel - Purée,
18, Purée d’oignons brune ow L}Fuuaiﬁﬂ, braune Bmitbi’-l: Purée,
10. Sauce aux truffes, Tniffel - Sance.

20, Saunce aux champiglyuus. @Ibﬂmriannués@ame.

21. Sauce aux points d’asperge, Gance von Sdhuits - Spargel,
*




