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: Ne. 67.

Potage au sagou liée,
ober legirte Sago - Supye.

LWenn man § Loth Sago in Bouillon gabr gefocht
bat, fo thut man nod gute Beuillon darauf, madyt die
Suppe fodyend, legiet fie mit 4 Gybdottern und einer Lafje

voll Rabhm ab, thut Saly und Mustaten Daju, unbd ric-
tet fie an,

Nr. 68.
Potage de sagou au vin rouge,

ober Sago - Suppe mit rothem MWeine.

Wennmang Lot Sogo nach Ne. 16 blandyivt hat, lagt
man ibn m't einer Bouteille rothen Wein, 12 Loth Suder,
3 Loth Bimmt und efwasd 3itronenfhalen weidh fochen.

Beym Anrichten mug man nody efwas Fochenden Wein :

mit Juder baben, um bden Sago su verblinnen, wenn ¢
nothigift. Den Simmet b die Sdhale nimmt man heraus, |

Ne. 6o,

Potage a la semoule,
oder Gried - Suppe,

6 bi8 8 Loth Gries werden gewafchen, algdann in fo- |

dender Bouillon gerubre und & Stunbde langfam gefacht,

Yudy fann man die Suppe mit cinigen Cybottern legiven, |

||.|
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