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Guppe gevade [0, als bie von Bobhnen. Man Fann qudh
Linfen daju nehmen, Solche Suppen find bejonderd an
Sajttagen fur _.R_ratbulifm,unb Griechen ju geben,

Ne. go.
Potage a la Reine d’une maniére
neuve,
S gher” tette Supye a la Reine,

Man ftoft einen audgewafhenen Kapaun in einam
Mrfex, thut 1};11 algbann in.ein Gafferol, flllet Bouillon
baruuf. mbh einipen %Bbten und einem @t;.auﬁ Peters
{itie, lc’lﬁt alled eine Stunde Fochen, giefiet dad Conjommé
burch eine Servictte, jerlaft etwas gute Bufter in einem
gut verginnten Cafjerol, vofiet 4 EHloffel volt Mebl gelb-
lich und thut den Confommé bagu, rithret alies auf dem
Feuer ab und [ift die Suppe 4+ Stunve von einer Seite
mit efwas Saly Toden. Al3vann o6t man 2 Loth abge-
jogene Mandeln mit & Kanne guten abgafoci)tcn Slabm
gony fein, Iaft f' e eine Stunde auf einem warmen Srte
flehen, und preft fie durch ein leincned Such. Alddbann
nehnie man Fett und Schaum von der Suppe b, gie-
fie fie duvdy et feines Sieb, lafje fie auft: chen, legire
fie mit ber turchgevriicften Manvelmildy, und thue gute
 neapolifanifche, Stern= ober  Faben = Rudeln in guter
Bouillon gefodyt, over Neiff, oder audy in Wihefel ge:

fhnittene. und ausgebadene Semmal hingu,
' Do




