IXo@apitel
Lon Eperfpeifen.
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MNe. 412,
I’omelette baveuse,
oder gmbbnllid)tt Eyerfuden.

. Man nimmt 8 Stid Gyer, fdlagt fie in einenf
Lopf, thut eine Prife Pfeffer und Saly daju, und quitl
alles gut mit einem Anvichteldffel voll Waffer durrch eins
ander, Dann madyt man 6 Loth Butter in einer Cyer:
fudien - Pfanne etwad braun, thut die Eyer barvauf, badt
ben Cyerfuchen vedht gleich, vollet ibhn auf, und giolt
ibn fogleih auf bie Fafel.

Nr. 413,
L’'omelette aux fines herbes,

L —

oder Eyerfudhen mit Kredutern.

Man bexeitet den &peﬁucben nach obiger Anweifing,
thut aber etwasd gebadte grine Peterfilie, SKecbel und |
Sdnittlaucy bagus und b&dt ben SKuchen, wie nbcu ans

gegeben ift; 3
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