100 Gramm Mehl, 100 Gramm Butter, 100 Gramm

geriebener Chesterkise, 100 Gramm geriebener Parmesan- oder Schweizer-
kise werden zu einem Teig verarbeitet, von dem ein kleiner Teil zurtick-
gestellt wird. Der Teig wird ausgerollt, rund ausgestochen und im Ofen
gebacken. Je zwei Cakes werden aufeinandergelegt und der zurtickgestellte

Teil der Masse wird dazwischengeschmuert.
Julie Elias

Chestercakes.
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