Freundin. Das liest der Kenner, der in diesem Kreise mitgeniellen darf, viel-
leicht auch der Psychologe, aus diesem Kochbuch heraus. Sie setzt vielen threr
Freunde und Freundinnen hier ein kleines Erinnerungsdenkmal nach dem

Grundsatz, daB man sich' nicht mit fremden Federn schmiicken soll. So finden

sich die Namen vieler ithrer Freunde in diesem Buche wieder, als Dank fur
Rezepte und lukullische Geniisse, die man der Kochkiinstlerin gern zur Ver-
fligung stellte und gelegentlich bereitete. Das Buch i1st Max Liebermann, dem
Gourmet, nicht dem Maler, gewidmet, dem zltesten und besten Freunde des
Hauses, Es gibt Ginseleber und Karpfen nach Elsa Herzog, Gratin von Krebs-
schwianzen nach Paul Block (o wie gut!), amerikanische Salate, die 1illa Durieux
von ihrer Amerikafahrt heimbrachte, oder Salat Porta rossa nach Johannes
Guthmann, dem Hauptmannfreunde und Kunsthistoriker aus Schreiberhau.
Die SiiBigkeiten des Lebens und der Kiiche sind meist Sache der Frauen. Rosa
Bertens brilliert hier mit einem Salat Schinken a la creme, der Max Reinhardts
hichstes Entziicken in Paris hervorrief. Martha Liebermann mit einem Parfait
von Kaffee, das wirklich parfait ist, und die Wiener Tascherln des feintuhligen
Kunstsammlers Neiber aus Wien, unser aller liebwerter Freund, sind auch
nicht zu verachten. Aber die meisten Rezepte entstammen doch der Erfindungs-
gabe der Verfasserin. Auch haben viele Reisen, besonders nach FParis, 1br
Wissen und ihre Erfahrung wesentlich bereichert. Die Rezepte des Buches sind
samtlich von ihr ausprobiert, und niemand kann ihr vorwerfen, sie gebe nur
theoretisches Wissen.

So regt Julie Elias hoffentlich mit ithrem neuen Kochbuch die Phantasie
der jungen Generation zu neuen Taten an. Dann hat die Kochkunstlerin, wie
der Freund der Madame Recamier, Brillat-Savari, der grolle Kichen-
philosoph des 18. Jahrhunderts sagt: ,,\Wichtigeres fiir das Glick der Mensch-
heit getan, als der Astronom mit der Entdeckung eines neuen Gestirns,

Maria Theresa.

Erdbeersalat. In einer Glasschiissel werden auf halbierte Amanasscheiben
Kirschwasser und Puderzucker getan, dariiber kommen kleine und grolle Erd
beeren, Melone in Streifen geschmitten und kleine Ananassticke. Das Ganze
wird schichtweise mit Kirschwasser betriufelt und mit Puderzucker bestreut.
Stunden ziehen.

Vor dem Servieren mull die Masse mindestens ein bis zwel
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Man kann Schlagsahne oder Vanillecreme, auch Creme d'Isigny oder Custa: l

dazu reichen. Maria Theresta.

Deutsches Tennis-Fiasko. Schonste gniadige Frau, Sie benciden much um
die Sensationen der Pfingstturniere, den Anblick schweiltriefender, miligelaunter
Cracks, die Regen- und Kilteschauer inmitten siilester Maienluft und die kosen-
den Blicke liebreizender Edelnutten.

Ich beneide Sie, verehrte Gottin, um lhren fiebrigen Heuschnupfen, der Sie
zuu einer nonchalanten Ruhe in dem ,,centre court” Ilhres sicher traumbaft
schonen Louis-XVI.-Bettes zwingt — ein Meisterschaftsplatz — von dem Sie

mit weit groberem Genufl die Tennisereignisse an Ihren Augen voritberziehen

lassen konnen — — —,




