iiberzogen und mit Aspik und Oliven serviert. — Carapulca (sidameri-
Schweinsrippen in Schweinefett mit Zwiebeln und Scheiben

kanisch):

rohen Schinkens angebraten, mit harten Eiern und Wurstscheiben vermischt,

dann mit geriebenen Mandeln iiberstreut und in der Rohre gekrustet, — Lam m
Einseitig gebraten und auf dieser Seite mit

auf catalonische Art:
BechamelsoBe (Milcheinbrennsolie),

iberzogen. — Awubergines andalusisch:
backen, ausgehohlt, mit Tomatenmark, gehackten Pilzen und roten Pfeffer-

schoten gefiillt; iibergossen mit Tomatensobe und in der Rohre gebraunt.
Gurken: Halbiert, in Tomatensolle gediinstet,

und leicht uberbraten. — Menestra:

mit Parmesan und Paprika,

vermischt
Melanzane halbiert, ge-

Andalusische

mit geriebenem Kase bestreut
Artischockenboden, grine Bohnen, Kichererbsen, rote Pietferschoten und weille

Triiffel gehackt, mit Schinken zu dicker Suppe verkocht und dann in weiler
Spanischer Rindfleischpudding

Kartoffelscheiben ausgelegt, dann mit

Buttersobe gediinstet. —
(Fricco): Eine Form wird mit
Schichten aus Rindfleischwiirfeln und Zwiebelringen ausgefiillt, mit saurer

Sahne tibergossen, im Wasserbad gekocht und gesturzt. — Andalusische
Weilbrotscheiben werden mit Crevettenfleisch, Sardellen und

Brotchen:
griinen gehackten Paprikaschoten belegt; dann mit Mayonnaise ubergossen und

mit gehackten Triiffeln bestreut. — Escabescia: Geschnittenes Eebhuhn-
fleisch, Hiihner- und Taubenfleisch in Oel mit Knoblauch, Nelkenpfetfer und

Piefferkdrnern angebraten, dann mit saurer SoBe iibergossen; wird eisgekuhit
Mitgeteilt von Edm. Kauer.

serviert.

GERSON-PRAGER HAUSDORFF
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