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Italienische Weine. Jede Provinz
hat ihre ausgesprochenen Spezialititen,
die man in anderen Provinzen ver-
I_:.‘L‘*L‘[H 3L1¢:]]t.

Premonteser Wene: Barbera, Freisa,
Barolo, Grignolino, Asti etc. wer-
den sehr viel getrunken. Krifrie
Vertragen den Versand in Flaschen
und werden, je ilter, desto besser.

Veroneser Weine: Valpolicella, Bardo-
lino, leicht, durchsichtig, Valpoli-
cella besser weifl und Bardolino
licber rot trinken.

Lipurische Weine: Val Polcevere, Coro
nata, hell und tidkisch.

Weine aus Emilia: Lambrusco, Malva-

sier, vernaccia, 1m allgemeinen
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Romische Weine: Albana, Sangiovese,
kompakt, litzig, blutrot.

I'oscaner Weine: Chianti, Montepul-
ciano, Vin Santo; fliissig, siiffig,
werfen einen leicht um. Der
Montepulciano hat sogar litera-
rischen Wert, weil ein Dichter thn
als den Konig der Weine be

. zeichnet hat.

| In Umbrien: Orvieto, der 1I,__‘J Fran-
ziscus unter den Weinen.

Latiwm: Weine aus Frascat, Marino,
Velletri und Castelli, Ambra in
Farbe und Geschmacdk, wiirzig und
barodk.

Neapolitanische Weine: Capri, Ravello,
der letztere rosafarben und nur am
Orte selbst trinkbar.

| Weine aus Puglia: biurisch, derb, manch-

mal so didk, daff man sie mit dem
Messer schneiden kann.

Sizilien: Marsalla, Passito di Siracusa,
Bosco, Ficuzza etc., mindestens
18% Alkohol, im Uebergangssta-
dium zum Likér  befindhlich,
schwefelhaltig; Weine, denen man
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nicht ochne weiteres trauen soll.

Mitteilung. Das Gedicht Die Bila-
nisse der Ammen (in diesem Heft) er-
schien deutsch zuerst in der von Franz
Pfemfert herausgeccbenen Wochen-
schrift Die Aktion.
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