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SALO N BLATT

Kaisers Eebur’rs’rﬂg in oer Hufk rhe.,

Von A, Oskar KlauBmann.

Die griofiten Anspriiche an die Leistungsfiithigkeit
der preuflischen Hofkiiche und Schlollverwaltung stellt
der Geburtstag des Kaisers und Konigs. Auch die
grofien Hoffestlichkeiten, bei denen Tausende wvon
Giésten mit Speise und Trank zu versehen sind, bringen
der Hofkiiche gewaltige Arbeit, Hierbei wird aber der
weitaus grofite Teil der Giiste an kalten Biifetts ge-
speist, und die ndtigen Speisen lassen sich lingere Zeit
vorher fertigstellen, Aullerdem handelt es sich doch
immer um einen einzigen Abend, wiihrend bei dem
Geburtstage des Kaisers der gesamte Apparat ungefihr
drei Tage lang auf das fiuBlerste angestrengt wird. Zahl-
reiche fiirstliche Giiste mit Gefolge und Dienerschaft
treffen zum Geburtstage des Kaisers in Berlin ein, ge-
wohnlich schon am Tage vorher, und der griBte Teil
dieser fiirstlichen Besucher wohnt mit Gefolge und
Dienerschaft im koniglichen Schlosse. Fiir sie alle ist
wiithrend der Festtage das Essen zu beschafien, und
da manche dieser Fiirstlichkeiten mit Gefolge und
Dienerschaft erst am Tage nach Kaisers Geburtstag
wieder abreisen, gleicht fiir drei Tage das kinigliche
Schlol in Berlin einem grollen Hotel mit intensivem
Betriebe, der um so schwieriger ist, als es sich um
(Giiste handelt, die in hervorragendster Weise bedient
werden miissen,

Die ganze Einteilung der kaiserlichen Hofkiiche mub
daher auf aulergewdhnliche Ereignisse vorbereitet sein.
Sie zerfillt in zwei groBe Departements: in die Mund-
Kiiche und in die Fremden-Kiiche. Die erstere liefert
Speisen und Getriinke fiir den tiglichen Gebrauch der
kaiserlichen Familie und des im Schlosse wohnenden
Gefolges.  Sie ist im Souterrain der Schlofiseite, die
nach dem SchloBplatz hinausgeht, untergebracht. Die
Fremdenkiiche befindet sich im entgegengesetzten Fliigel
an der Spreeseite. Die hohen, gewdlbten Hallen, in denen
die Kiiche untergebracht ist, dienten schon zur Zeit der
Kurfiirsten zu Kiichenzwecken, und schon vor Hunderten
von Jahren ist fiir den Privathaushalt und die Festlich-
keiten der Hohenzollern in jenen Riumen gekocht
worden. Die Fremden-Kiiche hat in einer kolossalen
Halle einen durchgehenden eisernen Herd, der so riesen-
haft ist, daR auf ihm fiir zweitausend Personen gleich-
zeitig gekocht werden kann. Die anderen Einrichtungen
der Kiiche: Speisekammer und sonstige Vorratsriume,
wie FEiskammern, Geschirrkammern, Wirmeschrinke,
Backéifen, kleinere Kochherde, gleichen durchaus denen
einer grofen Hotelkiiche. Um den Riesenherd gruppiert
sind grofe Back- und Bratéfen. Das Rohmaterial fiir
die Kiiche kommt durch Lieferanten auf Lieferscheine
in die Vorratsriume; feines Obst und seltene Fische
werden auch wohl von auBerhalb bezogen, oder das
Obst wird von den koniglichen Gérten geliefert.

Das wichtigste fiir die Arbeit, die Kaisers Geburts-
tag fiir die Hofkiiche bringt, ist natiirlich der ,,Schlachten-
plan® oder, um es anders auszudriicken, die Meniis,
insbesondere das Menii fiir die grolle Galatafel, dic am
Abend des kaiserlichen Geburtstages stattfindet. Die
gesamten Meniis fiir die dreitiigize Arbeitszeit entwerfen
die . Kiichenmeister schon wochenlang vor dem Feste
und reichen sie dem Hofmarschallamt ein. Hier werden
diese Meniis gepriift, eventuell gehen sie zur Um-
arbeitung und Aenderung noch einmal an die drei
Kiichenchefs zuriick. Dann wihlt das Hofmarschallamt
ginzelne ihm passend erscheinende Meniis aus, legt sie
erst der Kaiserin vor und holt am Schlul} die kaiserliche

e

Genehmigung ein. Mit der Feststellung der Meniis ist
gleichzeitig das Programm fiir die Arbeit in der Kiiche
genau festgesetzt und kann ohne Aufenthalt zur Aus-
fiihrung gebracht werden,

Am 26. Januar liefert die Mund - Kiiche wie ge-
wohnlich das Dejeuner fiir die Kaiserfamilie und fiir
das Gefolge. Am Abend aber findet gewdhnlich schon
Familientafel statt; die niiheren Verwandten des Kaisers
sind bereits mittags oder am Morgen eingetrofien, und
die Abendtafel ist reichaltizer als sonst. Im Laufe des
Abends treffen dann die fremden Fiirstlichkeiten mit
Gefolge und Dienerschaft ein, und fiir diese hat die
Fremden-Kiiche sowie die Dienerschafts-Kiiche natiir-
lich die nétigen Speisen vorzubereiten und herzustellen.

Der grolle und schwere Tag fiir die Hofkiiche ist
der 27. Vom friihen Morgen an hdrt die Arbeit nicht
mehr auf. Um nicht die Kiiche in gewissen Augenblicken
zu iiberlasten, friihstiickt natiirlich zuerst die fremde
Dienerschaft, dann das fremde Gefolge. Dann mull das
Friihstiick fiir die fiirstlichen Giste fertig sein. So geht
es auch mit dem Dejeuner., Bevor die grofie Galatafel
beginnt, muB die Dienerschaft der fremden Fiirstlich-
keiten ihre Hauptmahlzeit haben., Das Gefolge speist
ja an der sogenannten Marschall-Tafel, die in anderen
Riumen als die Galatafel aufgestellt ist, an der nur die
Fiirstlichkeiten sitzen,

Ehe aber die Speisen und Getriinke auf die Gala-
tafel und die sogenannte Marschall-Tafel kommen, sind
gewaltige Schwierigkeiten zu iiberwinden. In der
Fremden-Kiiche anf der Wasserseite des Schlosses
wurden die Speisen fertiggestellt und auf Schiisseln ge-
bracht, die mit Metallglocken iiberdeckt sind. Die Aus-
gabe der Speisen erfolgt in der sogenannten Diener-
schafts-Kiiche. Von dort aus miissen die Schiisseln iiber
drei SchloBhofe bis nach der SchloBfreiheits-Seite hin-
iibergetragen werden. Man verwendet dazu Diener
und zieht bei groBien Festlichkeiten Soldaten heran.
Meist sind die Speisen dann stark ahgekﬁhlt und
kommen nun augenblicklich wieder in Wirmeschrinke,
die sich in den Souterrains der SchloBfreiheits-Seite
befinden. Von dort gehen sie auf bequemen Fahrstithlen
hinauf in die erste Etage. Hier befindet sich die eigent-
liche Anrichte, wo Kiichenmeister mit Kochen eifrig
tiatig sind, um die Speisen zum Servieren bereitzuhalten.
Die Schiisseln stehen auf Heizkorpern, sog. Rechauds,
und wenn sich wvielleicht durch einen Trinkspruch das
Servieren einen Augenblick wverzogert, werden die
Braten fortwiihrend mit gliihend heiBem Fett iiber-
strichen. Dann endlich holen Lakaien die Schiisseln zum
Servieren aus der Anrichte nach dem Saal, iiberreichen
sie hier, wenn es sich um die hochsten Fiirstlichkeiten
handelt, den Pagen, und die Pagen geben die Schiisseln
an die Leibjiger, die hinter den Stithlen ihrer Herren
oder Damen stehen und bei Tafel servieren.

Die Schiisseln, die aus dem Saal zuriickkommen,
weisen natiirlich noch immer sehr achtbare Reste von
Speisen auf. Diese Schiisseln gehen auf einem FFahr-
stuhl in eine hihere Etage. Hier werden die Reste sorg-
filtig von den Schiisseln genommen und verwahrt, dann
gehen die Schiisseln aus Silber und kostbarem Porzellan
sofort in einen Nebenraum, um hier gereinigt zu werden,
und in einen weiteren Raum, wo die Beamten der [lof-
Silberkammer alsbald wieder die kostbaren Geschirre
von Silber und Porzellan in Empfang nehmen und in
die wohlverwahrten Vorratsrdume bringen,
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