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A. Geniife, Hiilfenfriidyte wd Pilze.

281, Kobl.
_ 9 Hauptchen Sohl in Biertel und dann
it Ytudeln, gibt hn i eine ©ditfjel mit Salzwajjer und
(473t ihn beildufiq Y/, Stunbde Ddartn; Ddant nunmt  man
o heraud, thut ibn in einen ZTopf, gibt Salz und fochen-

ont qutem F[Fett mad)t man

003 TRafier davauf und (djgt den - Kohl fodjen, poch mdt
Ghtaelbe Ginbrenme, gieBt etwad Koblbrithe amn,

uppe Dazi und rithrt dre Sinbrenniauce 1t Den
aohl. Sollte auf dem SKobhl zu vicl Waffer e, jo qreRt man

\ LA\ | '
: . e | o ¥ ~ =
Sanon vorher nodh ab, ehe man die Sauce hmemn thut. Las

Samit eriet man dDie ©uppe, Dle mam Fum wohl aebrandt

hat. an (dist nun den Kofhl gut auffochen, ijt Dderjelbe
1 dicE Yo aqibt man nod) enwas Suppe 2. Aean Wwurat thn
nit Fein aeftofement SLreyrex
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282, Gyediinjteter Kojl.
D0 nimmt man 3 fleine, aber recht fejte Stobl-

hauptchen, reiniat fie, entfernt alle jchlechten ooer welfen

md Tchneidet den Kohl in BViertel. Eine pajjenoe,

it alatierte Cajjerolle witd mit Sypecidetbeen audqeleqt,
e Soblviertel mit dem Strunt nad)
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